ATTONSO

11 99689-2361

Carta de Vinhos



ARGENTINA
RENACER

PUNTO FINAL FAMILY SIGNATURE
PUNTO FINAL SAUVIGNON BLANC RESERVA CHARDONNAY

Valle de Casablanca - Chile Mendoza - Argentina

« punto final

Sauvignon blanc é uma casta de uva branca da familia da
Vitis winifera, onigindria da regido da Bordeaux, na Franga.
Produz vinhos secos e refrescantes que possuem, como
principais caracteristicas, seus aromas minerais, vegetais e
toques frutados. Pesquisa de dcido desoxirribonucleico
realizada indicou que a sauvignon blanc e a cabemet franc sdo
parentes da cabernet sauvignon.

*&  100% Sauvignon Blanc

Teor Alcodlico: 12,5%
Acidez Total: 6,70 g
PH: 3,20

Vinificagao: Fermentagéo alcodlica com leveduras indigenas
durante 15 dias em tanques de inox a temperatura controlada.

NOTAS DO ENOLOGO
ﬁf Cor ouro brilhante.

‘- Aroma de toranja, limao, abacaxi e péssego combinada
= com sabores herbiceos, como erva e azeitonas verdes,

‘-- Na boca acidez equilibrada, seco, intenso e persistente,

Harmonizagao: Ceviche, sushi, massas leves ou apenas para ser
bebido como aperitiva.

1 Temperatura de servigo entre 10°C a 12°C.

A vinicola situada em Perdriel, bem ao pé da Cordilheira dos
Andes, combina o estilo medieval de sua torre de pedra com
o0s mais modernos equipamentos técnicos. A Renacer estd
ciente de que os melhores vinhos saem dos vinhedos mais
bem cuidados, por isso, suas videiras sao tratadas, cuidadas,
& 0 crescimento é controlado, limitando assim a sua produgéo
paramelhor concentragdo de cores e aromas.

'.ﬁ 100% Chardonnay

Teor Alcodlico: 14%

Aglicar: 2,37 gl

Acidez Total: 5,18 g/l

PH: 3,40

Vinificagao: Colheita manual. Fermentagao feita com leveduras
indigenas em tanques de ago inoxidavel e temperatura controlada

de 18°C a 20°C. A fermentagao malolactica ocorre em apenas
35% do vinho.

35% do vinho envelhece em barrica de carvalho francés
durante 6 meses.

NOTAS DO ENOLOGO
&# Cor ouro brilhante.

3 Aromas com notas de abacaxi, maga verde e flores brancas
™ que combinam com baunilha e tostado vindo do carvalho.

‘». Na boca é citrico, combinado com manteiga, canela
& baunilha.

Harmonizagao: Perfeito com saladas, peixes, marisco e ostras.
Acompanha bem bolinhos de siri e outros frutos do mar, sopas,
massas com molhos brancos e verdes.

| Temperatura de servigo entre 6°C a 8°C.




VIAGHI
RENACER

PUNTO FINAL FAMILY SIGNATURE
MALBEC ROSE

Mendoza - Argentina

RENACER PINOT NOIR ROSE

Mendoza - Argentina

= w92 Pontes Informe Rosados Vinomanos
90 Pontos Decanter

0 vinho rosé ou rosado & um tipo de vinho gue apresenta
coloragdo rosada, intermediaria entre os tintos e os brancos.
Esta cor pode vaniar de um laranja palido a um pirpura vivido,
dependendo das uvas utilizadas e técnicas de fermentagao. 0
rosé & resultante da fermentacao do suco ou mosto extraido
de uvas pretas ou tintas na qual ha um curto contato das
cascas com o mosto, com a finalidade de se atribuir um leve
toque rosado de cor e sabor levemente tanico a bebida.

r‘f 93 Pontos Informe Rosados Vinomanos

0 vinho rosé ou rosado é um tipo de vinho que apresenta
coloragdo rosada, intermediaria entre os tintos e os brancos.
Esta cor pode variar de um laranja palido a um pirpura vivido,
dependendo das uvas utilizadas e técnicas de fermentagao. 0
rose e resultante da fermentagao do suco ou mosto extraido
de uvas pretas ou tintas na qual hd um curto contato das
cascas com o mosto, com a finalidade de se atribuir um leve
toque rosado de core sabor levemente ténico & bebida.

W& 100% Malbec

Teor Alcablico: 14%
Acucar: 2,45 g/l
Acidez Total: 5,89 g/
PH: 3,20

¥ 100% Pinot Noir

Teor Alcodlico: 13,5%
Acidez Total: 5,89 g/

Vinificagdo: Maceragao prensada direto. Fermentagéo alcodlica PH: 3,2
com leveduras selecionadas durante 30 dias em tanques de ago Vinificagao: Fermentacao em tanques de ago inoxidavel a 14°C
inoxiddvel a temperatura controlada de 14°C. durante 30 dias.

NOTAS DO ENOLOGO

NOTAS DO ENOLOGO

ﬁf Cor rosa suave e brilhante.

‘f Cor rosa suave.

Apresenta aromas de frutas vermelhas frescas
= como framboesa e morango com algumas notas citricas e
florais.

‘. Aromas de flores silvestres e bagas.

Na boca é de impacto doce, equilibrado e fresco produto

‘_ Na boca apresenta um balanceado equilibrio entre acidez,
de sua acidez natural.

taninos suaves e fruta fresca.

Harmonizagao: Frutos do mar, queijos e saladas.

Harmonizagao: Frutos do mar, queijos e saladas de folha verdes.

Temperatura de servigo entre 8°C a 10°C. | Temperatura de servico entre 8°C a 10°C.

i

R$89,50



PUNTO FINAL FAMILY SIGNATURE
RESERVA MALBEC

Mendoza - Argentina

: 91 Pontos Decanter | 91 Pontos Wine Enthusiast
!;' 90 Pontos Robert Parker | 90 Pontos Wine & Spirits
90 Pontos Tim Atkin | 90 Pontos James Suckling
Avinicola situada em Perdriel, bem ao pé da Cordilheira dos
Andes, combina o estilo medieval de sua torre de pedra com
0s mais modernos equipamentos técnicos. 05 vinhedos gue
circundam a vinicola crescem nos solos franco-argilosos da
Renacer, ideais para o cultivo dos melhores Malbec do
mundo. A Renacer estd ciente de que os melhores vinhos
saem dos vinhedos mais bem cuidados, por isso, suas
videiras sao tratadas, cuidadas, e o crescimento &
controlado, mitando assim a sua produgac para melhor
concentragdo de cores e aromas.

¥4 98% Malbec e 2% Cabernet Franc

Teor Alcodlico: 14%

Agicar: 3,64 g/l

Acidez Total: 5,20 g

PH: 3,80

Vinificagao: Maceragio pelicular previa & fermentagao alcodlica,
durante 3 dias a 8°C. Fermentagao realizada com leveduras
indigenas durante 10 dias em tanques de concreto a temperatura
controlada de 24°C e 25°C. Maceragéo prolongada em tanque
durante 5 dias.

E Envelhece 6 meses em bamcas de carvalho francés,

NOTAS DO ENOLOGD

ﬁf Cor vermelho rubi com brilhos violeta.

0 nariz é intenso e concentrado, com notas de frutas
 vermelhas e pretas, como framboesas, amoras e mirtilos
e florais comao violeta e lavanda.

0 paladar & doce, suculento com taninos suaves.
Final fresco e longo.

Harmonizagao: Cames magras assadas e grelhadas, cordeiro
e cabra. Massas com molho de cogumelo e bolonhesa.

| Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

VIAGHI
RENACER

PUNTO FINAL FAMILY SIGNATURE
RESERVA CABERNET SAUVIGNON
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Mendoza - Argentina

T 91 Pontos Decanter

Avinicola situada em Perdriel, bem ao pé da Cordilheira dos
Andes, combina o estilo medieval de sua torre de pedra com
o0s mais modernos equipamentos técnicos. 0s vinhedos que
circundam a vinicola crescem nos solos franco-argilosos da
Renacer, ideais para o cultivo dos melhores Malbec do
mundo. A Renacer esta ciente de que os melhores vinhos
saem dos vinhedos mais bem cuidados, por isso, suas
videiras sao tratadas, cuidadas, e o crescimento é
controlado, limitando assim a sua produgao para melhor
concentracéo de cores e aromas.

"Eg 90% Cabemet Sauvignon e 10% Cabemet Franc

Teor Alcodlico: 14%

Agtcar: 3,76 g/l

Acidez Total: 5,62 g/

PH: 3,70

Vinificagao: Maceragao em frio durante 3 dias a 8°C, antes

da fermentagdo alcodlica. Fermentagao feita com leveduras
indigenas durante 10 dias em tanques de ago inoxidével

e temperaturas controladas entre 24°C e 257°C. Maceracao
prolongada em tanque durante 5 dias.

E Envelhece 12 meses em barricas de carvalho francés.

NOTAS DO ENOLOGO
&f Cor vermelho rubi intensa com brilhos violeta e escuros.

Frutas vermelhas como cereja, groselha e ameixa,
‘. complementada por notas de pimenta preta entre
™ outras especianias doces e cassis com elegante fundo
mineral.

Vinho de carater frutado, ressaltando ameixa e cereja junto
‘__ com notas de especiarias aportada pelo Cabemnet Franc.

Entrada doce devido os taninos maduros, equilibrado com

sua boa acidez, elegante, persistente na boca e longoe final.

Harmonizagdo: Cames magras e vegetais grelhadas, cordeiro,
queijos como Brie @ Camembert, Cheddar e Parmesaco.

} Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.




VIAGEM
RENACER

PUNTO FINAL FAMILY SIGNATURE
GRAN RESERVA MALBEC

Mendoza - Argentina

PUNTO FINAL FAMILY SIGNATURE
GRAN RESERVA CABERNET FRANC

Mendoza - Argentina

93 Pontos Tim Atkin | 92 Pontos Robert Parker
92 Pontos Wine Enthusiast |91 Pontos James Suckling
91 Pontos Wine Spectator

T‘ 92 Pontos James Suckling | 90 Pontos Tim Atkin

A vinicola situada em Perdriel, bem ao pé da Cordilheira dos
Andes, combina o estilo medieval de sua torre de pedra com
0s mais modermnos equipamentos técnicos. A Renacer estad
ciente de que os melhores vinhos saem dos vinhedos mais
bem cuidados, porisso, suas videiras sao tratadas, cuidadas,
e 0 crescimento é controlado, limitando assim a sua produgdo
paramelhor concentragao de cores e aromas.

Avinicaola situada em Perdriel, bem ao pé da Cordilheira dos
Andes, combina o estilo medieval de sua torre de pedra com
o0s mais modernos equipamentos técnicos. Os vinhedos que
circundam a vinicola crescem nos solos franco-argilosos da
Renacer, ideais para o cultive dos melhores Malbec do
mundo. A Renacer esta ciente de que os melhores vinhos
saem dos vinhedos mais bem cuidados, por isso, suas
videiras sdo tratadas, cuidadas, e o crescimento é
controlado, limitando assim a sua produgao para melhor
concentragao de cores e aromas.

*% 100% Cabernet Franc
Teor Alcodlico: 14,4%
Agicar: 3,47 g/l

Acidez Total: 5,58 g/

PH: 3,60

Vinificagdo: Colheita manual e dupla selegdo de cachos e bagas.
Maceragao a frio durante 4 dias a 8°C, antes da fermentagdo
alcodlica, Fermentacao feita com leveduras indigenas durante
15 dias em tanques de ago inoxidavel & temperatura controlada
de 27°C a 29°C. A fermentagao maloldctica é feita em barricas
de carvalho francés.

E Envelhece 12 meses em barricas de carvalho francés.

NOTAS DO ENOLOGO
Qi Cor vermelho rubi intenso com reflexos violdceos.

SEqs aromas recordam a doces, pimenta negra, cravo
£ da India, entrelagadas com notas suaves de eucalipto,
- gengibre, baunilha e chocolate traduzidos de seu
envelhecimento no carvalho,

Na boca & de grande concentragao, intensidade e impacto
t _doce, com sabor de frutas negras maduras, groselha, cassis

e especiarias, De taninos suaves e redondos, com boa acidez

que Ihe oferece um final longo e persistente.

Harmonizagao: Came bovina, came suina, risotos, lasanha
& massas com molho forte,

1 Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

R$147,00

‘.'s; 99% Malbec e 1% Cabernet Franc

Teor Alcodlico: 14,5%

Aglicar: 3,76 g/

Acidez Total: 70,53 mEg/

PH: 3,20

Vinificacao: Maceragao pelicular pré-fermentativa a frio durante
4 dias a 8°C em tanques de ago inoxidével e pipas de concreto,
temperatura maxima de fermentacao 30°C, durante 28 dias.

Fermentagdo alcodlica com leveduras selecionadas.
100% fermentagdo malolactica.

Envelhecido em barricas de carvalho francés durante

1
= 12 meses.

NOTAS DO ENOLOGO
if Cor vermetho violdceo intenso com reflexos negro-azulados.

Seus aromas recordam frutas negras maduras como amaoras,
’ cerejas e ameixas, também possui notas florais como
*- violetas entrelagadas com notas de especianias, baunitha
e chocolate fornecida pela sua passagem pelo carvalho.

‘ Na boca é intenso, com taninos estruturados & com boa
acidez que o da um final longe e persistente.

Harmonizagao: Carne grelhada, risottos com cogumelos e massas.

| Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.




VIAGEM
RENACER

TGP MEW WORLD WINES

MILAMORE

Mendoza - Argentina

PUNTO FINAL RESERVA
CORTE DE TINTAS 2019

- Petit Verdot
- Cabernet Franc 19 Syrah 19

Origen:

- Petit Verdot: Cruz de Piedra, Maipu.

+ Malbec: Paraje Altamira, Valle Uco.

- Cabernet Franc: Perdriel, Lujan de Cuyo.
- Syrah: Paraje Altamira, Valle de Uco.

Cosecha: Manual en cajas de 17 kg. Dable
se n - racimos y granos.

Maceracion: El Petit Verdot tiene un tiempo de
maceracion de ¢ s para no exacerbar su
potente estructura tanica. Las demas variedades
tienen un tiempo de maceracion total de 20 dias.

Fermentacion alcohdlica: En cada variedad
utilizamos una cepa de levaduras diferente para
exaltar la tipicidad varietal de los componentes.

Crianza:

- Petit Verdot en tanques de acero inoxidable.

- Malbec y Cabernet Franc en barricas de roble
francés de primer uso.

- Syrah cuba de 5.000 litros de roble francés.

« punto final Datos Analiticos:
RESERVA pH: 3.7 / Alcohol: 14.5% / Ac. Tot 5.47

Notas de cata: Mermelada de mora, un togue
de moka que con el abrir de la copa se atenta.
Ciruela deshidratada, algunas especias como
pimienta verde. Cuando se abre, aparecen los
alcanforados, mentolados como eucalipto.

CORTE D

R$147,00

92 Pontos Robert Parker
-!w 92 Pontos James Suckling

91 Pontos Wine Spectator

91 Pontos Stephen Tanzer’s

Mesmoa vinho , mesma embalagem, mais expressaao!

Para comemorar a décima colheita do nosso emblemdtico
vinho Enamore e celebrar o amor da familia pela Itdlia

e as suas tradigoes, Bodega Renacer decidiu mudar

o nome do vinho Enamore por Milamore, em homenagem

As colheitas anteriores & mil colheitas por vir,

Malbec, Cabemet Sauvignon, Bonarda e Cabemet Franc

Teor Al co: 14,5%

Agucar: 7,86 g/l

Acidez Total: 5,24 g/l

PH: 3,40

Vinifi o: “Appasimento” os cachos sdo expostos a ventos
secos durante trés semanas a temperatura ambiente, até perder
1/3 do seu peso. Fermentagdo alcodlica ocorre com levedura
selecionadas durante 20 dias em tanques de ago inoxidavel a uma
temperatura entre 25°C e 27°C.

== Envelhece 12 meses em barricas de carvalho francés,

NOTAS DO ENOLOGO
ﬂf Cor vermelho rubi com reflexos violdceos.

No nariz expressa grande complexidade, aromas a violeta,
F mel @ marmelada de amoras. Logo de uns minutos aparecem

~ notas a baunilha e especiarias doces cedidas pelo carvalho
francés.

i _ Boca cremosa e taninos firmes e doces. Final longo e
persistente.

Harmar : Carnes vermelhas, massas, tabuas de queijos
e faz uma alianga perfeita com chocolates amargos.

1 Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.




,,';,‘,',f.g ARGENTINA
LA AZUL

Localizagdo
LOC&lIZEICEIO
Altura: 1z
Ano de plantio: 1

Sistema de irrigacgdo: gotejar
Fertilizagao: Nao
Produgao por hectare: 7

Altura: 11
Ano de plantio: 1998 1
Sistema de irrigagao: por s
Fertilizagdo: Mao

Produgao por hectare: 70 qq

Data: 1de a
Forma: Man

Bodega: LAAZUL S. ."-"\ _ 3 8 *

Tipo de moagem: des ad
p g 0 o z 416 classificacdes
MaL‘.!"r:‘lCﬂD |]IT‘ I‘E‘rmr‘nhc.iu 48 horas a
mperaturas

Data: 20 de

- B il 2M CalxXas
Forma: Man

3.8%

537 classificactes

Bodega: LA AZUL
Tipo de moagem:
Macer“lcao ]:ue fermcnhmo. 72 horas a

te)

altas t

ras

Qutras tPcl1|c1s delestages

Cepa de levadura
cerevi leccion
DUI’:‘II::‘[D 5
Temperatura: 24 °C

Maceragdo pos-fermentagdo: 25 «
Fermentacdao Manolactica: 100%

Duragao: 1
Temperatura: 24

Maceragao pos-fermentagao
Fermentagdo Manolactica: 1

il

Tanqgue: noxidavel

Madeira: r

Tangue:

Madeira: ndo

Filtragdo chos ¢ 10
Envelhecimento em garrafa: minimo 6

Produgdo total: 2

Filtragdo: placas abe
Envelhecimento em garrafa: 1
Producédo total: 150.000 garr

S

Alcool: 14.4

Actcares reduzidos: 3.6
Acidez Total: 5,55 gr/lt
Ph: 3.75

AI(‘OOI' q A
Acucalcs |cduz:|:ios 18 gr/l
Acidez Total:
Ph: 3.7

iimente

R$89,90 R$89,90




> ViNHO

Localizagao: Agua Amarg
Altura: 1 r

Ano de plantio: 199!
Sistema de irrigagao
Fertilizagdo: Na
Producédo por hectare:

Data: 11

Forma: Manual ar lixa

Bodega: | | |
Tipo de mu:n:_,rm
Maceragao pu- fl*rrnn'nt 1(, 10

Duhn:'-. !l’:'.‘.nll':.'!.". ]

Cepa de levaduras

Duracdo: 1

TJ_>|11;JL'r;t1||r;|

Maceragao pos-fermentacao
Fermentagio Manolactica:

Tangue: a noxidave

Madeira: 12 mesas 30 irva

Filtrac:
Envelhecimento em g ura1a

Producio total: jarraf

Alcool: 14.6

Agucares reduzidos 27 gr
Acidez Total: 5,06 gr/it

Ph: 3.81

R$170,0

ARGENTINA
LA AZUL

Localizacao
Altura: 1
Ano de plantio

Sistema de irrigagio
Fertilizacdo A
Producao por hectare: 1

Data
Forma

Bodega: LAAZUL S A 4,3 *

Tipo de mo 1[_'|t~r|1 leseng o9 classificacBes
Maceragdo [JI'I.‘ fL‘rII]i"‘l[-‘C-.H). )6 horas

4,1%

2T clxsahcacSes

Qutras lL'-l.'."IICﬁ'.‘i'

Cepa de levaduras:
Duracao: 14 dia
Temperatura
Maceragao pos-fermentagio:; 2!
Fermentacao Manolactica

Tanque: nox
Madeira: 12

Filtragdo at 15
Envelheciment uerngsrr.ﬂl ni
Produgao total: f

Alcool: 14.6
Acucares reduzidos: 1,97
Acidez Total
Ph:




YIACE W ARGENTINA
LA AZUL

Localizagdo: Agu
Altura: 1200 msr
Ano de plantio:

Sistema de |rr|gat;.m (
Fertilizagdo: Nao
Produgao por hectare:

Localizacao:
Altura: 12(
Ano de plantio: ]
Sistema de irrigagao: Gotejar
Fertilizagdo: Nao

Produgdo por hectare: 90 qq

a Amarga Tu

msnm

Data: 11
Forma:

Data e
Forma: Manua

Bodega: LAAZUL
Tipo de moagem: despalillado 43 *

I*.a'at.eracdo p:e formenta;do 96 a 48 horas 674 classificagfes
a baixas tempe
Qutras Iecmcas. d

4.8%

16 classificacoes

Bodega: LAAZUL 3
Tipo de moagem: despalill
Maceragdo pré-fermentagao:
a baix:

Outras técnicas: «

estages

Cepa de levaduras: Saccharomyces
ceraviseae 15

Duragao: 1
Temperatura: 24
Maceragao pos-fermentagao: 25 a 30 dias
Fermentagdao Manolactica: 100% natural

NECCIonNE

a5

Cup.i de Icvudunh Se
cerevi: :
Duracao 1 -
Temperatura: 24 ¢
Maceragao pos- fcrmcn.acao
Fermentagdo Manolactica: 100

Tanque: aco in
Madeira: 2
Ame

Icano,

Tanque:
Madeira: 1
Ame

Filtragdo: placas abertas
Envelhecir menlo em ﬁrr’-u'ra:
Producgdo total: 6.00

minimo 12 meses

Filtragdo: placas aberias
Envelhecimento em garrafa: minimo 12
Producgao total: 3.000 garrafas

Alcool: 14.5 %
Aglcares reduzidos
Acidez Total:
Ph: 3,7

Alcool: 14.9
Agucares reduzidos: 3,72 gr
Ac |dt'z T{)t.]l

5,25 arfit

R$360,0



yIAGEm ARGENTINA

W.W.VAIIR

entacao:




VIAGEM
=VINHO

EMOCIONES
BLEND
2017

Region | Los Chacayes, Tunuyan,Valle de Uco, Mendoza, Argentina.
Altitud | 1100 msnm
Composicién | 50% Malbec, 50% Cabernet Farnc Cofermentados

Composicion del Suelo | Suelo pobre muy rocoso con arcilla y marga en su
composicion,

Cosecha | Manual

Seleccién de Uvas | Doble cinta de seleccion, de racimos y bayas.

Fermentacion | Tanque de acero inoxidable por 13 dias.

Maceracién | | dias

Alcohol | 14,9% wiv

Crianza | 29% en barrica de 1° uso, 56% de 2° uso y 15% de 3° uso por 16 meses.
Acidez Total | 5.56 g/l

PH | 3.8

Acidez Volitil | 0.79 g/l

Azicar Residual | 1.8 g/l

MNotas de Cata | De color rojo violiceo profundo, esta cofermentacion
expresa un intenso bouquet de frutos del besque y ciruela. Combinadas con
notas de pimiento verde suaves, aromas a roble, nuez y caramelo provenientes
de las barricas de roble francés. Cuerpo completo, equilibrado, persistente y
potente con un gran potencial de envejecimiento.

Tiempo de guarda | 8 - 10 anos.
Temperatura de servicio | [6°C

Acompafiar | Las carnes de vaca, cordero o caza requieren vinos de buena
estructura. Lo ideal son los tintes de guarda, preferentemente los blends.

R$250,00

R

ARGENTINA

SUBLIME
BLEND
1019

Region | Los Chacayes, Tunuyan, Valle de Uco, Mendoza, Argentina.
Altitud | 1100 msnm
Composicién | Cofermentados Malbec 80% + Merlot 20%

Composicién del Suelo | Suelo pobre muy rocoso con arcilla y marga en su
compeosicion.

Cosecha | Manual

Seleccion de Uvas | Doble cinta de seleccion, de racimos y bayas.
Fermentacién | Tanque de acero inoxidable por 8 dias.
Maceracion | 4 dia

Alcohol | 14% viv

Crianza | Tanque de acero inoxidable por 6 meses.

Acidez Total | 6.88 g/l

PH | 3,81

Acidez Volitil | 0.41 g/l

Azicar Residual | 1.8 g/l

Notas de Cata | Esta cofermentacion presenta un color rojo rubi con tintes
violdceos. En nariz expresa aromas a frutas rojas con un toque de pimienta
negra. En boca, es un vino balanceado, con una acidez impecable y taninos
redondos que invitan a tomar otra copa.

Tiempo de guarda | 3 - 5 afos.

Temperatura de servicio | 16°C

Acompafiar | Excelente para acompanar carnes rojas o porcina, quesos
duros y pastas con salsa roja.




ViAGEM
SeViNHO ARGENTINA

RUCA MALEN

RUCA MALEN ~ RUCA MALEN AIME :
 AmcenTiNa | Vitho:  \MOSCATEL DE ALEJANDRIA

e T

Branco Produtor: Ruca Malen
5: Argentina

siz More - Mandoza

Eiaborado com uma das casfas brancas m
sensiveis, esse & um vinho leve e perfumado. Aimd é ha jovem gque revela na laga
sabores macios e muilo perfume. Ideal para brindar em s momentos @ harmonizar com

varados fipes de prafo mé & mais que wn vinho, & wna experiéncia que 5o vive!

Amaredo com refle - ! Leve
Frutas brancas em calds & nuance de flores

Delicioso, vibrante e fresco

ORGANICO: Nio BIODINAMICO: Nio

Em cubas de /
240 inox com lemperatura e ags inox
‘Ccontrolada

Ideal para elaborar drinks a base de frutas (liméo sicliano, gelo @ i o8 por Jean Pierre Thibaud ¢ Ja
. Monla]umberl empreendedores. experientes. no mundo do 'IT'M
horteld), & hamonizar com canapés, saladas com moiho Ruca Malen foi logo reconhecida por dois elementos basic
agridoce & sobremeasas como tora de liméo & abacaxd ! nhos @ seu espinite ploneiro. Busca
nosirar a elegincia do termoir argenting de uma forma ampla e
V0P - 129 distinta.




ViAGEM

s VINHO ARGENTINA

BODEGA MALMA

MALMA ESENCIA FAMILY WINES
PINOT NOIR

Patagdnia - Argentina

Vinho novo, produzido especialmente para o Brasil.

100% Pinot Noir
Teor Alcodlico: 13,3%
Aciicar: 1,80 g1
Acidez Total: 5,08 g/l
PH: 3,63
Vinificagéo: Colheita manual, maceragao e fermentagéo de 26°
a 28°C durante 12 dias com leveduras selecionadas.

NOTAS DO ENOLOGO

“f Cor vermelho rubi brilhante.

‘ Aroma frutado, com notas de cereja, amoras e doce de leite,
- combinado com um toque de baunilha e coco.

t Na boca é suave, muito frutado, com taninos sedosos
e equilibrados, tem final prolongado e macio.

Harmonizacao: Combina com peixes, aves de caga, pato,
comidas com molho de cogumelos.

1 Temperatura de servigo entre 14 °C a 16 °C




CHILE
CASA SILVA

SANTA TIERRA ESTATE SAUVIGNON BLANC

Valle de Colchagua - Chile

SANTA TIERRA ESTATE CHARDONNAY

Valle de Colchagua - Chile

A Sauvignon Blanc teve suas origens no oeste da Franga,
especialmente nas regides do Vale do Loire e de Bordeaux.
Por volta do século XVIIl, cruzou com a Cabernet Franc para
produzir a apreciada Cabernet Sauvignon. No século XIX,
as plantagdes de Sauvignon Blanc em Bordeaux eram muitas
vezes intercaladas com Sauvignon Vert - conhecida no Chile
como Sauvignonasse -, bem como:a Sauvignon Gris -
uma mutacao rosada da propria Sauvignon Blanc.

ﬁ 100% Sauvignon Blanc
Teor Alcodlico: 12,7%
Acgacar: 3,09 gl

Acidez Total: 3,35 g/

PH: 3,18

Vinificagao: A selecao manual das uvas antes de desengace.
Pressionando e desencubado depois de 8 horas a 10°C.
Fermentacao alcodlica em tanques de ago inoxidavel de 15
a 20 dias a 15°C a 18°C.

&= Envelhece 100% em tanques de ago inoxidavel.

NOTAS DO ENGLOGO

Q# Cor brilhante, amarelo palha claro com toques esverdeados.

‘.“_' Notas florais, frutas tropicais e citricas.

t'-" Na boca é refrescante, agradavel, acidez equilibrada
e longa persisténcia.

Harmonizagdo: Frutos do mar, sushi e sashimi, risotos leves
e pizzas.

I Temperatura de servigo entre 10°C a 12°C.

A Chardonnay é uma uva plantada em guase todas as

regibes do mundo e uma das castas preferidas para a
produgdo de Champagne, pela elegéncia, pela intensidade
aromatica & pela complexidade que confere ao vinho.
A histdria da uva Chardonnay se origina de uma aldeia do
mesmo nome em Macon que fica na regido francesa da
Borgonha, local mundialmente famoso. Acredita-se que o
vinho Chardonnay foi distribuido por toda a Franga por
MOoNges cistercienses.

¥& 100% Chardonnay

Teor Alcadlico: 13%

Aglcar: 3,14 g/l

Acidez Total: 3,15 g/

PH: 3,56

Vinificagao: A selegdo manual das uvas antes de desengace.
Pressionando e desencubado depois de 8 horas a 10°C.
Fermentagao alcodlica em tanques de ago inoxidavel de 15
a 20 dias a 15°C a 18°C.

= Envelhece 10% de Chardonnay envelhecido em barris
= de carvalho francés durante 3 meses. 90% em tanques
de ago inoxidavel.

NOTAS DO ENOLOGD
ﬁi Cor amarelo esverdeado.

ﬁ'._ Agradéveis notas de manteiga e frutas tropicais.

‘ _ Na hoca é refrescante, boa concentragdo, equilibrado
e final persistente.

Harmenizagao: Peixes, cames brancas, legumes grelhados,
saladas e queijos de pasta mole.

i Temperatura de servigo entre 10°C a 12°C.
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CASA SILVA

CASA SILVA COLECCION CHARDONNAY CASA SILVA GRAN TERROIR LOLOL VIOGNIER

Valle de Colchagua - Chile

A Chardonnay & uma uva plantada em quase todas as regides
do mundo e uma das castas preferidas para a producgdo de
Champagne, pela elegéincia, pela intensidade aromética e pela
complexidade que confere ao vinho. A histdria da uva
Chardonnay se origina de uma aldeia do mesmo nome em
Macon que fica na regido francesa da Borgonha, local
mundialmente famoso. Acredita-se que o vinho Chardonnay foi
distribuido por toda a Franga por monges cistercienses.

':!1 100% Charduimay
Teor Alcodlico: 13,50%
Acacar: 3,11 g
Acidez Total: 3,18 g/

PH: 3,35

Vinificacao: As uvas sdo arrefecidos a 5°C antes de serem
completamente pressionado. Fermentagao alcodlica em tanques
de ago inoxidavel durante 20 dias a 15°C. Sem fermentacao
maloldctica.

E Envelhece 100% em tangues de aco inoxidavel.

NOTAS DO ENOLOGO
ﬁf Cor amarelo esverdeado.

' MNotas de manteiga e frutas tropicais, elegantemente
= balanceados com carvalho.

‘__ Refrescante, boa concentragdo, equilibrade
e persistente final,

e Harmanizagao: Perfeito com peixes comao garoupa e atum, marisco
CHARDONMAY © ¢ e ostras. Acompanha bem bolinhos de siri, sopas, massas
: com molhos brancos e verdes.

& wpsn oF CHll

j Temperatura de servigo entre 10°C a 12°C.

Valle de Colchagua - Chile

91 Pontos Robert Parker
90 Pontos Descorchados

Bastante aromética, a casta Viognier & caracteristica do
Norte do Rhéne. A uva esteve quase a beira da extingao, sendo
que na década de 60 o nimero de hectares da cepa era bastante
reduzido, em tomo de 8 em sua regido de maior destagque.
0s vinhos elaborados com a casta Viognier costumam revelar
uma cor intensa, alto teor alcodlico e aromas sedutores,
associados adamasco, péssego e flores.

& 100% Viognier

Teor Alcodlico: 14%

Acicar: 2,60 g/

Acidez Total: 3,10 g1

PH: 3,47

Vinificagdo: Cémara fria por 24 horas para chegar a 3°C.

Selecao manual do cacho antes da prensagem das uvas inteiras.
Retirada da borra por decantac@o natural, durante 24 horas a 15°C.

Fermentagao alcodlica em tangues de ago Inoxidével, durante 15
a 25 dias a 14°C / 17°C. Agitagéo da borra da superficie no tanque.

25% fermentado e envelhecido em barricas de carvalho
g francés durante 6 meses. 75% envelhecido em tanques
de aco Inoxidavel.

NOTAS DO ENOLOGO
‘f Com amarelo pdlido com tons dourados.

‘:.' Mo nariz apresenta florais e observa péssegos e damascos.

‘_” 0 paladar & poderoso, estrutura muito boa, bom equilibrio
e agradaveis taninos. Final longo.

Harmonizagao: Acompanha sushi, sashimi, tempura, tailandesa
e comida indiana. Delicioso com peixes como o atum voador e
salmao, massas com base nos molhos brancos fettuccine Alfredo.

; Temperatura de servigo enire 10°C a 12°C,
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L= VINHO CHILE

CASA SILVA

CASA SILVA RESERVA CUVEE CHARDONNAY CASA SILVA RESERVA CUVEE VIOGNIER

Valle de Colchagua - Chile Valle de Colchagua - Chile

T 90 Pontos Robert Parker

A Chardonnay é uma uva plantada em quase todas as regioes
do mundo e uma das castas preferidas para a produgao de
Champagne, pela elegéncia, pela intensidade aromética e pela
complexidade que confere ao vinho. A histéria da uva
Chardonnay se origina de uma aldeia do mesmo nome em
Macon que fica na regiao francesa da Borgonha, local
mundialmente famoso. Acredita-se que o vinho Chardonnay foi
distribuido por toda a Franga por monges cistercienses.

';:'E 100% Chardonnay
Teor Alcodlico: 14%
Agcar: 3,09 g/
Acidez Total: 3,23 g/l

PH: 3,38

Vinificagao: Armazenamento refrigerado durante 24 horas

até alcancar 2°C. Selegao manual das uvas previamente prensadas
inteiras. Retirada das borras por decantacao natural, durante

24 horas a 15°C. Fermentagéo alcodlica em tanques de ago
inoxidével durante 15 a 20 dias, de 14°C a 17°C. Manejo de borras
finas.

20% em barrica de carvalho francés durante 4 meses,
80% em tanques de aco inoxiddvel.

NOTAS DO ENOLOGO
‘f Cor brilhante com tons dourados.

‘. No nariz se apreciam notas de p&ssego, com toques de mel,
™ delicadamente fumé.

‘ . Cremoso e de acidez balanceada na boca é suave,
com notas de banana. Final longo e agradével.

Harmonizacao: Perfeito com peixes como garoupa e atum, marisco|
e ostras. Acompanha bem bolinhos de sir, sopas, massas
com molhos brancos e verdes.

| Temperatura de servigo entre 10°C a 12°C.

r'!" 90 Pontos Descorchados

Bastante aromdtica, a casta Viognier é caracteristica do Norte
do Rhéane. A uva esteve quase a beira da extingao, sendo que na
década de 60 o nimero de hectares da cepa era bastante
reduzido, em torno de 8 em sua regido de maior destaque.
0s vinhos elaborados com a casta Viognier costumam revelar
uma cor intensa, alto teor alcodlico e aromas sedutores,
associados a damasco, péssego e flores.

‘:'. 100% Viogrier

Teor Alcodlico: 14,20%

Acicar: 3,19 g1

Acidez Total: 2,93 g/l

PH: 3,49

Vinificagao: Armazenamento refrigerado a 2°C durante 24 horas.
Selecdo manual das uvas inteiras, previamente prensadas.
Retirada das borras pela decantagao natural, durante 24 horas

a 15°C. Fermentagdo alcodlica em tanques de ago inoxidavel
de 15°C a 18°C durante 15 a 20 dias.

& 90% em tangues de ago inoxidavel, 10% em barrica

™= de carvalho francés durante 4 meses.

NOTAS DO ENOLOGO
‘f Cor amarelo pélido esverdeado.

ﬂ" Aromas florais com notas de damasco e graviola, sabor
= expansivo.
‘ Na boca ¢ fresco, agradavel acidez no paladar & equilibrado
e leva a um excelente e harmonioso final.

Harmonizacao: ldeal com alimentos picantes como comida
tailandesa, japonesa e chinesa. ldeal com Sashimi, peixes como
salmao e atum, came branca, ostras e maniscos.

1 Temperatura de servigo entre 10°C a 12°C.
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CASA SILVA

CASA SILVA GRAN TERROIR
ANGOSTURA CHARDONNAY

Valle de Colchagua - Chile

w91 Pontos Robert Parker
90 Pontos Descorchados

A Chardonnay é uma uva plantada em quase todas as
regides do mundoe uma das castas preferidas para a produgao
de Champagne, pela elegéncia,pela intensidade aromédtica e
pela complexidade que confere ao vinho. A historia da uva
Chardonnay se origina de uma aldeia do mesmo nome em
Macon que fica na regido francesa da Borgonha, local
mundialmente famoso. Acredita-se que o vinho Chardonnay foi
distribuido por todaa Franga por monges cistercienses.

¥ 100% Chardonnay

Teor Alcodlico: 14,80%

Acicar: 3,28 g/l

Acidez Total: 3,09 g/l

PH: 3,40

Vinificagao: Camara fria por 24 horas até chegar a 3°C.

Selegao manual antes de pressionar os cachos de uvas.

Retirada das borras via decantagéo natural, durante 24 horas

a 15°C. Fermentagao alcodlica em tanques de ago Inoxidavel
durante 14 a 17 dias a 15°C / 18°C. Agitacao da borra na superficie
do tangque.

15% envelhecido em barricas de carvalho francés durante
6 meses; 85% em tangues de aco inoxidavel

=
-
NOTAS DO ENOLOGO

ﬁf Com tons dourados claros.

F Aroma de frutas tropicais, alcachofras delicado com notas
= de fumo.

‘ Na boca, cremoso, excelente equilibrio cido, com notas
de péssegos Fresco e mel. Final longo.

Harmonizagao: E ideal para acompanhar peixes como a garoupa,
atum, vieiras salméo parmeséo, sopa de caranguejo.
Também cames brancas como peru e lombo de porco.

i Temperatura de servigo entre 10°C a 12°C.

CASA SILVA COOL COAST SAUVIGNON BLANG

%J(z G%@.

SAUVIGNON BLANG

Kl i ot .

Valle de Colchagua - Chile

-f 94 Pontos Descorchados | 93 Pontos Wine & Spirits
90 Pontos Robert Parker | 90 Pontos Tim Atkin

Nosso Cool Coast Sauvignon Blanc, é o primeiro vinho das colinas d4
costa fria do Valle de Colchagua. 0 Terroir de que trata este vinhg
combina o frescor do Pacifico Sul com a mineralidade vibrante do sold
da Costa del Valle.

¥ 100% Sauvignon Blanc

Teor Alcodlico: 13,6%

Acucar: 3,33 g/l

Acidez Total: 4,62 g/l

PH: 3,21

Vinificagao: Colheita manual. As uvas entram na cémara fria para
chegar a 2°C. A selegdo manual das uvas e prensagem das uvas
inteiras. Retirada das borras por decantacao natural, durante

24 horas a 15°C e a fermentagao temperatura de 11°C/ 14°C
controlada durante 18 dias.

Envelhece em ago inoxidavel com manejo das borras uma

—1
= ez por semana.

NOTAS DO ENOLOGO

“f Cor amarelo palha com toque esverdeado.

F E um vinho de aromas intensos e persistentes, notas citrica:
™ abacaxi fresco e suave e vegetais frescos.

0 paladar tem um excelente corpe, refrescancia, acidez firm
‘-- e equilibrada, como uma presenca forte mineral
e um final longo.

Harmonizagao: Perfeito como aperitivo. ldeal com ostras naturais
frescas, ourigos do mar frescos, ceviche, robalo ou linguado
grelhados com legumes no vapor ou simplesmente com uma
salada verde e queijo fresco.

| Temperatura de servico entre 4°C a 6°C.
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CASA SILVA COOL COAST SYRAH ROSE

Valle de Colchagua - Chile

%(’zdrz, C’%‘(I

wpy Medalha de Quro Brazil Wine Challenge 2020
92 Pontos Descorchados

Produzido no clima frio de Paredones, vale na Costa de
Colchagua. A origem da casta Syrah era controversa até 1998,
quando testes de DNA comprovaram que esta vanedade
originou-se de um cruzamento entre as uvas Dureza e
Mondeuse Blanche. O cruzamento ocomeu naturalmente ha
centenas de anos, naregido dos Alpes do Rhine — até hoje uma
referéncia para os mais aclamados e disputados vinhos
elaborados com esta casta.

W& 100% Syrah

Teor Alcodlico: 12%

Aglcar: 3,10 g1

Acidez Total: 7,19 g/

PH: 3,32

Vinificagdo: As uvas séo esfriadas a 2°C por pelo menos 24horas
antes de ser processadas. E feita uma selecdo manual dos
racemos. Durante a prensa (dos racemos inteiros) as pressoes
sdo tratadas para controlar a extragao de cor da pele da uva.

0 mosto é desborrado por decantagao natural em frio 6°C,

A fermentacao alcodlica se realiza em tanques de ago inoxidavel
por 15 a 20 dias com temperatura de 12°/13°C.

g Envelhece 3 meses sobre borras finas,

NOTAS DO ENOLOGO
ﬁ # Cor com tons avermelhados e nuances de cereja.

‘ No nariz & muito expressivo e mineral. Apresenta notas
de pera, abacaxi, banana e frutas tropicais.

& Na boca tem uma boa acidez, estrutura media, frutal e uma
grande persisténcia.

Harmonizagao: Provoleta de queijo fresco com tomate seco,
manjericao e pao torrado.

| Temperatura de servico entre 10°C a 12°C.

SANTA TIERRA ESTATE
CABERNET SAUVIGNON

Valle de Colchagua - Chile

Chamada de rainha das uvas, a Cabemet Sauvignon
(resultado do cruzamento das uvas Cabemet Franc

e Sauvignon Blanc) estd em toda parte. Uva ntemnacional,
corruptora, amada e odiada, tornou- se um padrao mundial
presente em praticamente todos os paises produtores do
planeta. & uma das mais famosas e a mais bem-sucedidas
uvas tintas do mundo e Ela compde vinhos tintos encorpados
e concentrados, muitas vezes envelhecidos em carvalho.
Alguns exemplares podem durar muito tempo, e podem
também ser elegantes e complexos, enquanto outros sao
mais intensos e exuberantes.

%% 100% Cabernet Sauvignon

Teor Alcodlico: 13,50%

Agiicar: 3,19 g/

Acidez Total: 3,08 g/

PH: 3.56

Vinificagao: A selegao manual das uvas antes de desengace.
Maceracao pré-fermentacao por 6 a 10 dias a 6°C. Fermentagao
alcodlica em cubas de ago inox durante 16 dias a 28°C a 30°C.
Maceracao pos-fermentativa durante 2 dias.

Descubado e fermentagao maloléctica.

Envelhece 15% em barris de carvalho francés durante
5 meses. 85% em tanques de ago inoxidavel.

L[|

NOTAS DO ENOLOGO
ﬁf Cor rubi intenso.

ﬂ.. Notas de frutas vermelhas maduras, amoras e ameixa seca.

t" Intenso, abundante, saboroso e expressivo. Possui taninos
elegantes, plenos e redondos. Persistente final.

Harmonizagao: Cames vermelhas ou brancas, preferencialmente
na brasa.

| Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.




YIAGE N CHILE

CASA SILVA

SANTA TIERRA ESTATE MERLOT SANTA TIERRA ESTATE CARMENERE

0 nome Merlot (na verdade ela se chama Merlot Noir) é
derivado do nome de um passaro, bastante similar ao nosso
passaro preto, chamado na Europa de Melro.

A uva teria ganhado esse nome nde s6 por sua tonalidade
escura, de um preto azulado como o do péssaro, mas também
por atrair uma grande quantidade dessas aves quando a
colheita se aproxima.,

'é; 100% Merlot
Teor Alcodlico: 14%
Aciicar: 2,70 g/
Acidez Total: 3,35 g/l
PH: 3,50

Vinificagao: Selecao manual das uvas antes de desengace.
Maceragao pré-fermentacao durante 8 dias a 6°C. Fermentacéao
alcodlica em cubas de ago inox durante 23 dias a 26°C a 30°C.
Maceragao pos-fermentativa durante 3 dias.

Descubado e fermentagao malolactica.

&= Envelhece 40% em bamis de carvalho francés durante
= 7 meses. 60% em tanques de aco inoxidavel,

NOTAS DO ENOLOGO
Qf Cor rubi escura.

‘- No nariz, intenso e frutado, com notas de café, ameixas
*. e especianas.

t—- Na boca é redondo, grande corpo, taninos firmes e suaves e
acidez equilibrada. Notas de cerejas pretas e ameixas secas.

Harmonizagdo: Cames magras como bife ou massa a base de
molhos vermelhos como lasanha, fettuccine a bolonhesa e pizza.

y Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

Valle de Colchagua - Chile Valle de Colchagua - Chile

Auva Carménére & outra variedade origindria de Bordeaux.
No século XVl era uma casta comum nos vinhedas
do Médoc, mas se tomou uma raridade por la. Levada para
o Chile no século XIX, durante muito tempo a uva Carménére
foi confundida coma casta Merlot. Somente em 1994,
nos vinhedos da Vina Carmen na regido do Chile, ela foi
comretamente identificada pelo ampeldgrafo Jean-Michel-
Boursiquot profissional que estuda, identifica e classifica
os tipos de uva).

"‘: 100% Carmenére
Teor Alcodlico: 13,50%
Agucar: 3,02 g/l
Acidez Total: 3,15 g/l
PH: 3,53

Vinificagao: A selecdo manual das uvas antes de desengace.
Maceragao pré-fermentagdo durante 8 dias a 6°C. Fermentacao
alcodlica em cubas de ago inox durante 15 dias a 28 C a 30°C.
Maceragao pos-fermentativa durante 3 dias.

Descubado e fermentag&o malolactica.

Envelhece 20% em barris de carvalho francés durante

=]
= 5 meses. 80% em tanques de ago inoxidével.

NOTAS DO ENOLOGO
&# Cor rubiintenso.

Aroma revela todas as particularidades da variedade,
= possuindo notas de ameixa, chocolate, pimenta e caramelo.

t—-- Em boca é frutado e harmonioso. Final longo e persistente.

Harmonizagdo: Escalopes empanados, Figado de vitela grelhado,
Filét com molhos muito temperados e apimentados, Javali jovem
assado, Steak au poivre, Steak tartar, Churrasco a moda galicha.

§ Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.
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CASA SILVA COLECCION CARMENERE

Valle de Colchagua - Chile

CARMENERE
L
s wisn ol

Auva Carménére & outra variedade originaria de Bordeaux.

Mo século XVIll era uma casta comum nos vinhedos do Médoc,
mas se tornou uma raridade por |4, Levada para o Chile no século
XIX, durante muito tempo a uva Carménére foi confundida coma
casta Merot. Somente em 1994, nos vinhedos da Vifa Carmen
na regido do Chile, ela foi cormetamente identificada pelo
ampeldgrafo Jean-Michel- Boursiguot [profissional que estuda,
identifica e classifica os tipos de uva).

‘?ig 100% Carmendére
Teor Alcodlico: 13.5%
Agicar: 2,84 g
Acidez Total: 2,94 g/l

PH: 3,66

Vinificagao: Classificacdo das uvas antes do processo

de maceragao. Pré-fermentagao por 8 dias com temperatura
constante de 6°C. Fermentacao alcodlica em tanques de ago
inoxidavel entre 15 dias entre 28°C e 30°C.

Parte do vinho (20%) foi envelhecido em barris de carvalho

=
= francés durante 6 meses.

NOTAS DO ENOLOGO
ﬁf Cor rubi intenso.

‘- Possui notas de ameixa, chocolate, pimenta preta
* & caramelo.

Apresenta um harmonioso equilfbrio entre o carvalho
‘-- e a fruta, com a doce pureza da uva e um final longe
e persistente.

Harmonizagao: ldeal com carmes vermelhas pouco condimentadas,

massas e com queijos.

y Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

R$69,00

HILE
CASA SILVA

CASA SILVA RESERVA CUVEE CARMENERE

Valle de Colchagua - Chile

s Hloa

RESERYA
OLCHAGUA
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CARMENERT

93 Pontos James Suckling | 92 Pontos Descorchados
91 Pontos Tim Atkin | 90 Pontos Robert Parker

A uva Carménére é outra variedade origindria de Bordeaux.
No século XVIIl era uma casta comum nos vinhedos do Médoc,
mas se tormou uma raridade por la. Levada para o Chile no século
XIX, durante muito tempo a uva Carménére foi confundida com a
casta Merlot. Somente em 1994, nos vinhedos da Vina Carmen
na regiago do Chile, ela foi cometamente identificada pelo
ampelografo Jean-Michel- Boursiguot {profissional que estuda,
identifica e classifica os tipos de uva)

% 100% Carmenére

Teor Alcodlico: 13,80%

Achcar: 2,79 g/l

Acidez Total: 3,01 g1

PH: 3,71

Vinificagao: Maceragao pré-fermentativa por 8 dias a 6°C.
Fermentagao alcodlica em tanques de ago inoxidével durante
10 dias, de 26°C a 28°C. Maceragéo pos-fermentativa

por 6 a 10 dias.

60% em barrica de carvalho francés durante 8 meses,

=
= 40% em tanques de ago inoxiddvel.

NOTAS DO ENOLOGO
&# Cor vermelho rubi intenso.

'- Mo nariz € delicado, levemente picante, com notas de frutas
= negras e cerejas.

& Em boca & redondo e poderosa na boca, de taninos firmes
e notas de amoras. Final longo e elegante.

Harmonizagao: Came vermelha magra, aves de caca, como
codorna, massas e pizzas. Harmoniza perfeitamente com pastel
de milho @ empanadas chilenas.

y Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.




Y’@,‘,‘.,‘.”; CHILE

CASA SILVA

CASA SILVA COOL COAST PINOT NOIR

Valle de Colchagua - Chile

CASA SILVA 5 CEPAS

Valle de Colchagua - Chile

92 Pontos Descorchados
91 Pontos Tim Atkin
90 Pontos Robert Parker

Depois de revolucionar a percepcao da regiao de clima frio do Chile,
mostrado o seu potencial de crescimento, Casa Silva lanca o seu
segundo vinho 100% de Paredones e primeiro tinto neste clima frio do
sub vale na Costa de Colchagua. O Pinot Noir é a nova adigao & linha
Cool Coast, amplamente reconhecido por seu mundialmente famoso
Sauvignon Blanc.

T 91 Pontos Descorchados

Os vinhes do Chile, na sua grande maioria, sdo varietais, isto é, sio
feitos de uma Gnica uva. Assim, quando nos deparamos com um
assemblage chileno, nos causa certa surpresa. E quando essa surpresa
for um corte de 5 uvas? Este & o0 5 Cepas, um delicioso blend de cinco
variedades que nos presenteia com uma taga cheia de aromas em
camadas.

¥ 100% Pinot Noir

Teor Alcodlico: 14,10%
Actcar: 3,08 g/l
Acidez Total: 3,35 g/l
PH: 3,48

Vinificacao: As uvas entram na cdmara fria para chegar a 3°C.
Os tangues de fermentagao sao cheios por gravidade, sem o uso
de bombas no processo. Maceragdo pré-fermentativa de 12 dias
a 5°C / 7°C. Fermentagao alcodlica suave em tanques de ago
inoxidavel durante 15 dias a 21°C / 24°C. Durante a fermentagéo
sao feitas prensas diarias para quebrar o menor niimero

de sementes possiveis e favorecer a fermentacao intracelular.

% 35% Carmenére, 35% Cabernet Sauvignon, 15% Syrah,
10% Pinot Noir e 5% Petit Verdot

Teor Alcodlico: 14,5%

Agicar: 3,06 g1

Acidez Total: 3,54 g/

PH: 3,62

Vinificacao: A selecao manual das uvas antes de desengace.
Maceragao pré-fermentativa por 6 a 8 dias a 6°C. Fermentagio
em tanques de ago inoxidavel, durante 10 dias a 24°C / 28°C,
dependendo da variedade. Maceragao pos-fermentativa

de 4 a 7 dias. Descubado e fermentagéo malolactica.

Gosce He
Detd et 65@ & Parte do vinho (60%) foi envelhecido em barricas de carvalho
-—

francés durante 9 meses.

== Envelhece 12 meses em barricas de 2° e 3° uso.

red S

NOTAS DO ENOLOGD

MOTAS DO ENOLOGO

ﬁf Cor rubi, limpido e translicido. Qf Cor vermelha plrpura.

Dominado por frutos vermelhos no nariz, como morangos,
& cerejas e romas, com notas sutis de canela que acrescenta
complexidade aromatica.

LR L it

SEnpey 11

' Aroma lembra especiarias, frutas negras, vermelhas e flores
pvam jie 3 CwRAR -

~ brancas.

T WGR |
L

Suculento e refrescante na boca, framboesas doces A CHAGUA - CHILE Sedoso, envolvente, com grande harmonia e equilibrio.

‘ _ e sabores frutos silvestres. Sua origem costeira gelada t. . Frescor e delicada acidez. Os taninos sao suaves
em Paredones adiciona acidez refrescante, taninos suaves e agraddveis, com uma longa persisténcia.

e um final elegante e longo.

el e
=

e —

PINOT NOIR

G Qift oo Boblogen

Harmenizagao: Cames vermelhas, massas, queijo amarelo e suas
variedades, cames de cacas, cordeiro e porco.

Harmonizagao: Atum e salmao grelhados. |deal com peito de pato
com molho fruta vermelha selvagem, bife de avestruz ou risoto
de cogumelos.

| Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

| Temperatura de servigo entre 13°C a 15°C.
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CASA SILVA

CASA SILVA GRAN TERROIR
LOS LINGUES CABERNET SAUVIGNON

Valle de Colchagua - Chile

93 Pontos Descorchados
91 Pontos Tim Atkin

Chamada de rainha das uvas, a Cabernet Sauvignon
[resultado do cruzamento das uvas Cabemet Franc e Sauvignon
Blanc) estd em toda parte. Uva ntermacional, corruptora, amada
e odiada, tornou- se um padrdo mundial presente em
praticamente todos os paises produtores do planeta. é uma das
mais famosas e a mais bem-sucedidas uvas tintas do mundo e
Ela compde vinhos tintos encorpados e concentrados, muitas
vezes envelhecidos em carvalho. Alguns exemplares podem
durar muito tempo, e podem também ser elegantes e
complexos, enquanto outros sdo mais intensos e exuberantes.

*%:  100% Cabemet Sauvignon

Teor Alcodlico: 14,3%

Agicar: 2,25 g/

Acidez Total: 3,48 g/

PH: 3,46

Vinificagao: Selecdao manual antes e depois do desengace.
Pré-fermentacao maceragao durante 6 dias a 6°C. Fermentagao
alcodlica em tanques de ago inoxidével por 10 dias a 25°C / 30°C.

Maceracao pos-fermentativa por 10 - 12 dias. Descubado
%@ (29%& e fermentagdo malolactica.

80% envelhecido em barris de carvalho francés durante
12 meses; 20% em tanques de ago inoxidavel.

I

SRAN TERRDIE DE LO3 ANBIL

)
.._,Jnf*za'&b
- NOTAS DO ENGLOGO

Q&# Cor rubiintenso.

CABEANET SAUVIGNON

No nariz, aromas de frutas elegantes vermelha madura
* com ligeiras notas de pimenta preta e tabaco.

t_ 0 paladar & poderoso apesar de sua suavidade, circularidade
e taninos firmes, apresenta longo e persistente final.

Harmonizacao: Perfeitos para grelhados camnes vermelhas, assado
de tiras. Também acompanha queijos muito maduras como
Gruyere, Emmental @ Roquefort. ldeal também com carnes comao
veados e javalis.

Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

i

CASA SILVA GRAN TERROIR LOLOL SYRAH

Valle de Colchagua - Chile

91 Pontos Robert Parker
90 Pontos Descorchados
90 Pontos Stephen Tanzer's

W

A origem da casta Syrah era controversa até 1998, quando
testes de DNA comprovaram gue esta variedade originou-se de
um cruzamento entre as uvas Dureza e Mondeuse Blanche.

0 cruzamento ocomeu naturalmente hé centenas de anos,

na regiao dos Alpes do Rhdne - até hoje uma referéncia para os
mais aclamados e disputados vinhos elaborados com esta
casta.

¥ 100% Syrah

Teor Alcodlico: 14,20%

Acicar: 2,60 g

Acidez Total: 3,73 g

PH: 3,44

Vinificagdo: Selecdo manual das uvas antes de desengace.
Pré-fermentagao maceragao durante 6 dias a 6°C. Fermentagéo
alcodlica em tanques de ago inoxidavel por 13 dias 27°C / 30°C.

Maceragdo pos-fermentativa durante 5 a 7 dias.
Descubado e fermentagdo malolactica.

90% envelhecido em barris de carvalho francés durante

-
= 12 meses; 10% em tanques de ago inoxidavel.

NOTAS DO ENOLDGO

Qf Cor vermelho rubi intenso com tons violeta.

';_ Nariz aparece frutas maduras pretas, ervas e chocolate.

Na boca boa estrutura, excelente acidez e taninos
i“ « gquilibrados. Notas de cereja preta e dicas de café
e couro um elegante acabamento e longo prazo.

Harmonizagao: Perfeito para cordeiro, javali e came vermelha,

y Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

IMPORTAGAD EXCLUSIVA
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CASA SILVA

CASA SILVA GRAN TERROIR
LOS LINGUES CARMENERE

Valle de Colchagua - Chile

1!1 94 Pontos Tim Atkin | 92 Pontos Descorchados
91 Pontos Wine & Spirits | 90 Pontos Stephen Tanzer's

A uva Carménére é outra variedade originaria de Bordeaux.
No século XVIIl era uma casta comum nos vinhedos do Médoc,
mas setormou uma raridade por 4. Levada para o Chile no século
XIX, durante muito tempo a uva Carménére foi confundida com a
casta Merlot. Somente em 1994, nos vinhedos da Vina Carmen
na regido do Chile, ela foi corretamente identificada pelo
ampelégrafo Jean-Michel- Boursiquot (profissional que estuda,
identifica e classifica os tipos de uva).

¥ 100% Carmenére

Teor Alcodlico: 14,10%
Acucar: 2,85 gl
Acidez Total: 3,23 g/
PH: 3,64

Vinificagao: Selecao manual antes e apos desengace.
Maceragao de pré-fermentagao durante 8 dias a 6°C. Fermentagao

Maceragao Pos-fermentativa por 15 dias. Descubado
%‘j@. (29{%0. e fermentacao malolactica.

85% envelhecido em barris de carvalho francés durante
12 meses; 15% em tanques de ago inoxidavel.

p—
1
-

CLiN TIEROIE DE LOS ANDES

NOTAS DO ENOLOGO

CARMENERE . .
3 "f Cor rubi intensa com tons violetas.

¢ Nonariz, intenso, com notas de fruta preta madura e notas
= de frutos silvestres.

Em boca apresenta um bom equilibrio entre a fruta

‘_ e carvalho francés é apreciado, poderoso, de boa estrutura,
com taninos suaves e redondos percebe-se notas de tabaco.
Excelente acabamento.

Harmonizagao: Carnes vermelhas magras, como bife, lombo
de porco, molhos para massas com base vermelha e pizas.

| Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

alcodlica em tanques de ago inoxidével para 16 dias a 26°C / 28°C.

CASA SILVA EDICION LIMITADA
PETIT VERDOT

Valle de Colchagua - Chile

92 Pontos Descorchados
91 Pontos Robert Parker
90 Pontos Stephen Tanzer's

0 nome Petit Verdot foi atribuido a casta por conta do pequeno tamanho
de seu cacho e por existir em seus bagos frutos de cor escura e outros
com tom esverdeado, gragas a uma caracteristica bastante
predominante da cepa, o amadurecimento tardio. Sendo uma das
castas com maior presenga de flavonoides, a uva bordalesa Petit
Verdot @ uma das que mais trazem beneficios a salde, contribuindo
para o retardamento do envelhecimento e reduzindo os danos
causados pelos radicais livres.

¥ 100% Petit Verdot

Teor Alcodlico: 14,30%
Agucar: 2,44 g/l
Acidez Total: 3,69 g/l
PH: 3,62

Vinificagdo: A selecao manual das uvas antes de desengace.
Pré-fermentagao maceracao durante 6 dias a 6°C. Fermentacéo
alcodlica em tanques de ago inoxidével por 14 dias a 25°C / 30°C.
Maceragao pos-fermentativa de 15 dias. Descubado

e fermentacio malolactica.

80% envelhecido em barricas novas de carvalho francés

G Hhoa
durante 12 meses. 20% envelhecido em barris de carvalho

(Eo) francés segundo uso.
L mitacts g

PETIT VERDOT

(]

NOTAS DO ENOLOGO
Qi Cor vermelho escuro com tons azulados rubi.

‘ Mo nariz, frutado e fresco, com notas de frutos pretos
= g canela.

Em boca é poderosa, aveludado, cheio, com taninos firme
‘- e um excelente equilibrio entre a estrutura e acidez
Final longo.

Harmonizagao: Cames vermelhas, cames brancas, massas,
cames de caca, cordeiro e porco.

y Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.



CHILE

CASA SILVA

CASA SILVA QUINTA GENERACION TINTO

Valle de Colchagua - Chile

93 Pontos - Tim Atkin
'!7 91 Pontos - Descorchados

90 Pontos - Robert Parker
A linha de vinhos Quinta Generacion da Vinicola Casa Silva é
considerada especial pois representa a tradicdo de uma familia que a
cinco geragoes vem desenvolvendo com enorme compromentimento
um trabalho excepcional na produgdo de grandes vinhos.
Trata-se de um compromisso nao 56 com a qualidade dos produtos
mas também com o de preservar uma tradicao centenaria de paixao
por este magnifico trabalho.

'-.’*e 50% Cabernet Sauvignon, 30% Carmenere, 10% Syrah
e 10% Petit Verdot
Teor Alcodlico: 14,5%
Aclcar: 2,73 g
Acidez Total: 3,40 g1
PH: 3,56
Vinificagao: Uvas resfriadas a 5°C ao chegar na vinicola,
previamente é feita a selegao das uvas de forma manual e posterior
desengace. Dependendo da variedade: maceragao pre-fermentativa
de 6 a 8 dias a 6°C. Fermentagao alcodlica de 15 a 17 dias,
com temperatura de 27°C a 30°C. Maceragdo pos-fermentativa
por 15 dias.

== Envelhece 12 meses em barricas de carvalho francés.

NOTAS DO ENOLOGO
‘ # Cor vermelho violdceo.

S UINTA

CENERACION

Mo nariz é elegante, com notas de frutas negras e vermelhas,
ﬂ._ em perfeita harmonia com delicados togues de caramelo
e especianas.

LOMAGUA VAL

S IME oF CHILE
Na boca é suculento e envolvente, grande harmonia com

t—- acidez balanceada, refrescante. Suaves taninos de fundo
de boca, agradéavel e prolongada persisténcia final.

Harmonizagao: Ideal com carnes vermelhas fortes e intensas,
como entrecot. Também acompanha cordeiro e javali. Preparagoes
com cozimento longes, como carne seca e assados de tiras

a cacarola.

Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

$190,0

i

CASA SILVA ROMANO
PARRAS VIEJAS 1912

Valle de Colchagua - Chile

T 90 Pontos Descorchados

Romano, também chamado César Noir, & uma vaniedade que
foi introduzida na Franga pelas legies romanas que chegaram
4 Borgonha e que estao presentes em nossas vinhas originais
no vale de Colchagua desde 1912, introduzidas pela primeira
geragao da familia que chegou no Chile a partir de Bordeaux,
Franga.

¥ 100% Cesar Noir
Teor Alcodlico: 13,5%
Agucar: 2,50 gl

Acidez Total: 61,2 mEg/l
PH: 3,48
Vinificagao: Selegao manual das uvas pos desengace. Maceragao
pré fermentativa em frio durante 3 a 4 dias, a 5°C. Fermentagéo
alcodlica é feita em tanques de ago inoxidavel por 15 dias a

23°/ 24°C. Maceragdo pos fermentativa durante 7 dias, logo apds
o descube e prensa, se realiza a fermentagdo malolactica também
em tanques de ago inoxidavel.

Envelhece 50% em barricas de carvalho francés de segundo
usado, o restante dos 50% é guardado em tanques de ago
inoxidavel.

NOTAS DO ENOLOGO
‘f Cor: Vermelho rubi intenso.

v
&

Harmonizagéo: Acompanha bem came de javali, cordeiro ou
carne vermelha assada.

No nariz encontra-se frutas vermelhas, morango, cereja,
notas selvagens e aromas terrosos.

Vinho de paladar firme, boa estrutura, potente e taninos
sedosos. Muito equilibrado entre estrutura e acidez.

; Temperatura de servico entre 16°C a 18°C.




VIAGENI
CASA SILVA

CASA SILVA S7
: CASA SILVA S38 SINGLE BLOCK

Valle de Colchagua - Chile

W' 94 Pontos Tim Atkin

Produzido com uvas selecionadas da vinha Los Lingues, no Vale do
Colchagua, este nove vinho & a expressao da mais alta qualidade das
vinhas estabelecidas na encosta da Cordilheira dos Andes, com um
grande equilibrio e com uma refrescante acidez. E uma proposta
moderna para os amantes do grande Carmenére.

100% Carmenére
Teor Alcod 4%
Aclicar; 2,7 gl

Vinificagao: Passa por cdmara de frio até alcangar os 5°C. Selegdo
manual previa e apos o desengace. Maceragdo pré-fermentativa
por 10 dias a 6°C. Fermentacao alcodlica em barricas de carvalho
francés de 500 litros e 1000 litros por 16 dias de 26°C a 30°C.
Maceracéao pos fermentativa por 15 dias. Descubado

e fermentacao malolactica feita em barricas de carvalho francés
de 500 litros.

Parte do vinho (90%) envelhece 12 meses de barrica de
carvalho francés (80% do vinho passa por carvalho de 1° uso,
e 20% por carvalho de 2° uso). O restante dos 10% do vinho
fica 12 meses em tanques de ago inoxidavel. Antes de ser
comercializado permanece na garrafa de 6 a 12 meses.

NOTAS DO ENOLOGO
if Cor vermelho profundo e brilhante.
NGLE BLOCK Aromas de groselha madura, ameixa madura, amora, cereja

0. LO% LINGUES = negra, tabaco, couro, pimenta preta, tomilho fresco e toques
mentolados.

Na boca é de acidez média-alta, taninos sedosos e
t—- abundantes, fruta madura bem marcada, especiarias doces,
grande equilibrio e elegéncia. Final longo e com especiarnias.
Harmonizagao: Acompanha bem cames vermelhas condimentadas,
risoto de ossobuco, ensopado de cordeiro.

1 Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

Valle de Colchagua - Chile

g 93 Pontos Descorchados
90 Pontos Tim Atkin

0 nome S 38 corresponde a uma quadra de vinha da nossa
fazenda Los Lingues, onde & produzido o melhor Cabemnet
Sauvignon da Casa Silva.
Este vinho é o resultado de um longo e intenso estudo de clima e
solo, que juntamente com o nosso profundo conhecimento do
local, nos permitiram ao longo dos anos conhecer
detalhadamente cada canto da nossa terra, permitindo-nos
produzir este fresco, elegante e profundo Cabernet Sauvignon,
com um estilo proprio, que honra as caracteristicas de seu lugar
de origem.
%% 100% Cabemet Sauvignon
Teor Alcodlico: 14,3%
Agicar: 2,63 g
Acidez Total: 3,77 g/l
PH: 3,51
Vinificagao: As uvas depois de colhidas ingressam em uma cémara
fria até alcangar temperaturas de 2°C. Apds passam através de
uma mesa de selecao antes e depois de desengace, ingressando
mediante gravidade a pequenos tangues e barricas fermentadoras.
Logo de uma maceracao a frio por 10 dias, a fermentacdo alcodlica
se conduz cuidadosamente a 26-28 °C. Durante a maceragao pos
fermentativa, o vinho é degustado todos os dias para decidir o
momento para ¢ descube. A fermentagao maloldctica é feita em
barricas.

0 vinho & envelhecido em barricas novas de carvalho francés
por 14 meses. Os melhores barris séo selecionados por
degustacdo e misturados depois. Se engarrafa e se espera
pelo menos um ano antes de ser langado no mercado.

NOTAS DO ENOLOGO

ﬁf Cor vermelho rubi intenso e profundo.

, No nariz & muito atrativo com notas de frutos vermelhos
- @ especiarias.

& Vinho de taninos sedosos, equilibrada acidez, na boca se
mostra agradavel e elegante com persistente final.

Harmonizagao: Acompanha muito bem cames vermelhas.

| Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.
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CASA SILVA

CASA SILVA ALTURA

Valle de Colchagua - Chile

CASA SILVA MICROTERROIR CARMENERE

Valle de Colchagua - Chile

T 94 Pantos Descorchados | 93 Pontos Robert Parker
93 Pontos Tim Atkin | 92 Pontos Wine Spectator
91 Pontos James Suckling

T 95 Pontos - Tim Atkin | 93 Pontos - Descorchados
93 Pontos - Robert Parker | 92 Pontos - Stephen Tanzer's

Altura é o resultado da busca incessante da familia Silva para
produzir um vinho que representa um novo estilo, um pioneiro,
diferente, um vinho tinico e de qualidade.

Uma quantidade limitada de garrafas sdo produzidas a cada
colheita, que permanecem armazenados nas caves subterrineas da
adega por pelo menos 3 anos, esperando o momento de seu
langamento no mercado.

A familia Silva, em sua continua busca para encontrar a maxima
expressao da qualidade, tem sido pioneira na produgao de excelentes
Carmenére, provenientes de seus vinhedos de Los Lingues, nos pés da
Cordilheira dos Andes. Deste vinhedo é selecionado pequenos setores
de onde se produz a variadade Carmenére, que é resultado do primeiro
estudo de Micro Terroir realizado no Chile.

"" 40% Carmenere, 30% Cabernet Sauvignon, 15% Syrah
e 15% Petit Verdot

Teor Alcodlico: 14,7%

¥  100% Carmenére
Teor Alcodlico: 14,5%

Acicar; 2,16 gl Agiicar: 2,24 g
Acidez Total: 3,50 g/ Acidez Total: 3,59 g/l
PH: 3,52 PH: 3.41

Vinificagao: Colheita manual. Vai para cémara fria para

chegar a 5°C, a selecdo manual pré e pds decapagem.

Maceragéao por 10 dias a 6°C. Fermentagéo alcodlica em tanques

s O o S:icawalhu francéspara 16 dias a 26°C / 30°C. Pds maceragéo
para fermentagao durante 15 dias.

Vinificagao: Colheita manual. Passa na camara fria para chegar
a 5°C. Selegao manual antes da remogao das uvas.

A maceracao durante 10 dias a 6°C. Fermentacao alcodlica
em tanques de carvalho francés por 15/17 dias a 28°C / 30°C
de imersao pos-fermentativa durante 10 a 15 dias.

__100% deste vinho & envelhecido em barris de carvalho francé
== durante 14 meses. Envelhecimento adicional em garrafa
durante 3 anos.

= Envelhece 12 meses em barricas de carvalho francés.

NOTAS DO ENOLOGO
&f Cor rubi intensa com tons violetas. NOTAS DO ENOLOGO

if Cor rubi intensa.

ﬁ; No nariz, delicado com aroma de fruta vermelha e preta
-~ com notas de café.

Mo nariz, elegante e complexo, com notas de frutos
’ vermelhos maduros, amoras e ameixas secas.
Excelente equilibrio entre a carvalho francés e frutas.

Paladar harmonioso com muito boa estrutura,

t‘ taninos suaves e notas frutadas vermelhas maduras,
especianas e um toque suave de pimenta preta.
Final longo e elegante.

CROTERROIR

E‘?"méﬁﬁn

t" Paladar rico e apimentado com taninos suaves e um pouco
2F Cowil . COLCHAGUA VALLEY

" de café no final.

Harmonizagao: Harmoniza bem com cames, vermelha magra
como filé mignon, came de avestruz e lombo de porco.

Ideal com massas com base em molhos vermelhos

e queijos como o Emmental e Gruyere. Por ter taninos suaves
e delicados, é ideal para acompanhar sobremesas com base
em chocolate como o Cheesecake.

Harmonizacao: Carnes vermelhas, como bife, assado as entranhas
e a tira pan, Came de caga como veado e javali. A sua elegancia,
complexidade e taninos maduros e aveludada torna-lo ideal

para acompanhar sobremesas com base em mousse de chocolate
e fondant de chocolate amargo.

1 Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

$359,9

| Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

R$890,0
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Y’@ﬁ.ﬁg CHILE

EMILIANA - ORGANIC WINE

EMILIANA

SANIC %8 VINETARDS

ADOBE RESERVA RIESLING

SAFRA 2019 cOD 026188 ML 750

Riesling refrescante assinado por Emiliana, este bramco nos encanta por sua
vivacidade e equilibrio. Destaque para seu cariter fresco que remete a notas
de frutas citricas, como limao, flores e toques minerais.

SIGNOS

DE ORIGEN

Tipo: Branco @ Teor Alcodlico: 13,5%
CHARDONNAY /

Origem: Valle del Bio-Bio - g: Temp. de Servigo: 8°C - 10°C | MARSANNE ’f
Chile f \ VIOGNIER /

ROUSANNE
Uvas: Riesling ' Amadurecimento: & meses
em barricas e foudres de
carvalho (parte do vinho)

Aroma: Frutas citricas, frutas GD Cor: Amarelo palha com
" brancas e tropicais, como reflexos esverdeados

magds e maracujd, além de

toques florais e minerais.

Harmonizagdo: Entradas leves, pescados e frutos do mar, vegetais
grelhados e queijos moles, como os de cabra
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SABOR

ver anterior veja a saguir
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NOVAS GRAN RESERVA CHARDONNAY

l"'.l'
SAFRA 2019 || COD 020492 ML 750 nl |

Movas era a palavra utilizada pelos antigos astrdnomos para denotar o
nascimento de uma nova estrela. Organico e biodinamico, este branco nos
encanta por seu carater fresco, com notas de abacaxi e meldo e togues de
manteiga e baunilha.

Tipo: Branco Teor Alcodlico: 14,5%

Origem: Valle de Casablanca Temp. de Servigo: 10°C - 12°C
— Chile

: Chardonnay Amadurecimento: & m
em barric e foudres de
carvalho francés (38% do
vinho)

Aroma: Frutas citricas, como Cor: Amarelo palha com
lima, frutas de carogo, como reflexos dourados

péssegos, notas de abacaxi,

além de togues florais e de

e baunilha.
I ] O v ‘fr\ S Harmonizagio: Entradas leves, p. s e frutos do mar, massas com
GRAN RESERVA malho branco, vegetais grelhados e queijos moles, como os de cabra

W

CHARDONNAY
™3

EMILIANA

r CORPO TAMSD
F. LR se— | e— c— — o— o—

SABOR

ACIDET DOCURA

Produtor: Emiliana Organic Vineyards

Localizada nos principats vales wvitivinicolas do Chile, Erniliana se caracteriza por elaborar vinhos orginicos e biodindmicos, de
maneira a ajudar na preservagio do equilibric natural entre a vida, o ser humano e o meic ambiente. A Emiliana Organic Vineyards
& considerada a maior vinicola orginica do mundo, contando com mais de 900 hectares de vinhedos centificados em diversas dreas
do pais. Criam vinhod com carater ¢ personalidade Onicos, com a mdxima expressio do termoir, Todo o trabalho ¢ marcado por
elevados padrdes de producio que se refletem em seu extenso portfdlio de vinhos

R$84,90

ADOBE RESERVA ROSE

SAFRA 2021 COD 023459 " '\.’

Adobe homenageia um tradicional tijolo feito com argila e palha usado
tipicamente nas casas chilenas. Orgdnico e assinado por Emiliana, este rosé
nos remete a frutas vermelhas frescas e toques florais, como rosas e violetas.

Tipo: Rosé @' Teor Alcodlico: 12%

Origem: Valle de Rapel - El: Temp. de Servigo: 10°C - 12°C
Chile

Uva Syrah, Cabernet Amadurecimento:
Sauvignon e Merlot estigio em carvalho

Aroma: Frutas wvermelhas Cor: Salmdo de baixa
frescas, como morangos e intensidade

framboesas, notas florais,

como rosas e toques de

frutas de carogo, como

EMILIANA
ECCaL BT

Harmonizagio: Entradas leves, pescados e frutos do mar, pratos
asidticos, como sushi e sashimi, além de queijos moles, como os de cabra

TAMING
\ | — — a— — —

i} ACIDEZ DOCURA
L S— | m— s— v— — —

Produtor: Emiliana Organic Vineyards

Localizada nos principais vales vitivinicolas do Chile, Emiliana se caracteriza por elaborar winhos orginicos ¢ biodindmicos, de
maneira & ajudar na presenvacio do equilibrio natural entre 3 vida, o ser humano & o meo ambiente. A Emiliana Organic Vineyards
¢ considerada a maior vinicola orginica do mundo, contanda com mais de 900 hectares de vinhedos certificados em diversas dreas
do pais. Criam vinhos com cardter e personalidade Onicos, com 3 maxima expressio do terroir. Todo o trabalho & marcado por

RS67,00
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ADOBE LIMITED EDITION RED BLEND

SAFRA 2000 COD 026682 ML 750

Adobe homenagela um tradicional tijolo feito n argila e palha usado
tipicamente nas casas chilenas. Orgdnico e assinada por Emiliana, este blend
carrega as trés mais importantes castas para Adobe. Destaque para frutas
vermelhas e pretas maduras, especiarias e toques de baunilha.

? Tipe: Tinto '@ Teor Alcodlico: 13,5%

Origem: Valle Central — Chile @ Temp. de Servico: 16°C - 18°C

Uva 48% Cabernet ' Amadurecimento: 6 meses
Sauvignon, 46% Syrah e 6% em barricas de carvalho
Carmenere franeés (20% do vinho)

a: Frutas vermelhas e @ Cor:  Rubi com reflexos
maduras, come violiceos
, AMOras & Morangos,
e de
além de togques
de baunilha e tabaco.

Harmonizagdo: Carmes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, cames
suinas, pratos com cogumelos e queijos duros

Produtor: Emiliana Organic Vineyards

Localizada nos principais vales vitivinicolas do Chile, Emiliana se caracteriza por elaborar vinhos organicos e biodindmicos, de
mangira a ajudar na preservacio do equilibrio natural entre a vida, o ser humano @ o meio ambiente. A Emiliana Organic Vineyards
& considerada a maior vinicola organica do mundo, contando com mais de 900 hectares de vinhedos certificados em diversas dreas
do pais. Criam vinhos com cardter e personalidade dnicos, com a maxima express3o do terroir. Todo o trabalho é marcado por
elevados padries de producio que se refletem em seu extenso portfidlio de vinhos.

0 LaPastina Oficial lapastina.oficial B CanalLaPastina

NOVAS GRAN RESERVA PINOT NOIR

1
;
SAFRA 2019 || COD 020817 ML 750 EY A
i

Movas era a palavra utilizada pelos antigos astrénomos para denotar o
nascimento de uma nova estrela. Orgdnico e biodindmico, este delicado tinto
revela notas de morangos e framboesas, pimenta-branca ¢ togques de
baunilha.

? Tipo: Tinta Teor Alcodlico: 13,5%

Origem: Valle de Casablanca
= Chile

Temp. de Servigo: 14°C - 16°C

Uvas: Pinot Mair Amadurecimento: 8§ meses
em barricas e foudres de
carvalhe francds (75% do
vinhao)

Aroma: Frutas vermelhas Cor:  Rubi com reflexos
maduras, Como MOorangos e violdceos

framboesa notas

herba de especiari

além de toques flerais e de

baunilha.

NQO V;\
Harmonizagdo: Carnes vermelhas grelhadas, carnes brancas, como aves
GRAN ]

e pescados, além de massas salteadas em manteiga e ervas, cogumelos e

queijos amarelos
FINOT NOIR
i

EMILIANA
CORPO TAkEN0
5 LR se—— LB se— — —
]
E ALIDET DO uRA
L se— | s— a— a— c— —

Produtor: Emiliana Organic Vineyards

Localirada nos principais vales vitivinicolas do Chile, Emiliana se caracteriza por elaborar vinhos orginicos ¢ biodindmicos, de
maneira a ajudar na preservacio do equilibrio natural entre a vida, o ser humano & o meio ambiente. A Emiliana Organic Vineyards.
& considerada a maior vinicola orginica do mundo, contando com mais de 900 hectares de vinhedos certificados em diversas dreas
do pais. Criam vinhos com cardter & personalidade dnicos, com a mdxima expressio do terroir. Todo o trabalho & marcado por
elevados padries de producdo que se refletem em seu extenso portfdlio de vinhos.

ﬂ LaPastina Oficial lapastina.oficial B CanalLaPastina

RS$S89,90
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NOVAS GRAN RESERVA CARMENERE

SAFRA 2018 || COD 020451 ML 750 Uy \f

MNovas era a palawra utilizada pelos antigos astrénomos para denotar o
nascimente de uma nova estrela. Orgdnico e biodindmico, este Carmenere
revela notas de cerejas frescas, chocolate, tabaco e toques de especiarias.

Tipo: Tinto @ Teor Alcodlico: 14,5%

Origem: Valle de Colcha [F Temp. de Servico: 16°C - 187C
Chile o

Uvas: 85% Carmenere e 15% ' Amadurecimento: 10 meses

Cabernet Sauvignon em barricas e foudres de
carvalho  fran. (85% do
winha)

r ~
N' - \f '\- S Aroma: Frutas vermelhas e Cor: Rubi intenso com
& - i pretas maduras, como reflexos vieliceos
T gt amoras e ameixas,

as de

mo  pimenta-

preta e toques defumados e
de baunilha.

CARMENERE
e

EMILIANA

Harmonizagdo: Carmes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, cames
suinas, cordeiro, pratos com cogumelos e queijos duros

Produtor: Emiliana Organic Vineyards

Localizada nos principais vales vitivinicolas do Chile, Emiliana se caracteriza por elaborar vinhos organicos e biodindmicos, de
mangira 3 ajudar na preservacio do equilibrio natural éntne 3 vida, o ser humano ¢ o meio ambiente. A Emiliana Organic Vineyards
& considerada a maior vinicola organica do mundo, contando com mais de 900 hectases de vinhedos certificados em diversas dreas
do pais. Criam vinhos com cardter e personalidade Unicos, com a maxima expressdo do terroir. Todo o trabalho é marcado por
elevados padriies de producio que se refletem em seu extenso portfdlio de vinhas

o LaPastina Oficial lapastina.oficial B CanalLaPastina

Televendss: (1) 40034866 WhateAne: (11] 97636-5237

R$81,90

www lanasting com

NOVAS GRAN RESERVA CABERNET
SAUVIGNON

SAFRA 2018 || COD 020490 ML 750

MNovas era a palavra utilizada pelos antigos astrénomos para denotar o
nascimento de uma nova estrela. Organico e biodinamico, este Cabernet
Sauvignon do Maipo revela notas de amoras maduras, tabaco e toques de
pimenta-preta.

Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 14%

Origem: Valle del Maipo - Temp. de Servigo: 16°C - 18"C
Chile

: Cabernet Sauvignon Amadurecimento: 9 meses
em barricas e foudres de
carvalhe francds (B4% do
vinho}

Aroma: Frutas pretas Cor:  Rubi intenso com
maduras, como amoras e reflexos violiceos
herbdceas e
de especiarias, além de
toques de café, tabaco e
f-,lltlll\r T SAUVIGNON chocolate.

EMILIANA

Harmonizagdo: Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, cames
suinas, cordeiro, pratos com cogumelos e gueijos duros

CORPO
L F B § [ ee—

ALIDET
L8 BB ee— { s} s | e | s | e |

Produtor: Emiliana Organic Vineyards

Localizada nos principais vales witivinicolas do Chile, Emiliana se caracteriza por elaborar vinhos orginicos e biodindmicos, de
mangira a ajudar na preservacio do equilibrio natural entre a vida, o ser humano ¢ o meio ambiente. A Emiliana Organic Vindyards
& considerada a maior vinicola organica do mundo, contando com mais de 900 hectares de vinhedos certificados em diversas dreas
do pais. Criam vinhos com cardter e personalidade dnicos, com a maxima express3o do terroir. Todo o trabalho é marcado por
elevados padries de produglo que se refletem em seu extenso portfdlio de vinhaos.

o LaPastina.Oficial G lapastina.oficial B CanalLaPastina

Talanndae: (111 A0OT-ARAL s lamacting ram WhatcAne Hil OTRIL-TI7

RS$S81,90
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EMILIANA SALVAJE SYRAH E ROUSSANNE

Fa

SAFRA 2019 || CODO26189 ML 750 -ml’ | \’
i

Marcante Syrah, com pequena porcentagem da branca Roussanne, elaborado
por Emiliana, este rétulo orginico nos brinda com étimo frescor. Seu final &
marcado por frutas pretas maduras, como ameixas, notas de especiarias e
toques florais.

¥ Tipo: Tinto Teor Alcodlico: 13,8%

Origem: Valle de Casablanca Temp. de Servigo: 16°C - 18°C

Amadurecimento:
estigio em barricas

Aroma: Frutas pretas frescas, Cor: Pdrpura intenso
florais, como lavanda, com

nuances de especiarias doces

e pimenta-preta.

Harmonizagio: Carnes vermelhas grelhadas, pizzas, polenta com ragu,

s#{ L VAJ E vegetais grelhados e queijos duros

[T "

»

STRAN - BOUEANNE
ALLE CATABLAN p
EMILIANA CORPD TANIND
% — — — — ] — — — —
E ACIDEZ DOCURA
I — ) ————ar—

Produtor: Emiliana Organic Vineyards

Localizada nos principals vales vithvinicolas do Chile, Emiliana se caracteriza por elaborar vinhos orginicos e biodindmicos, de
maneira a ajudar na preservagdo do equilibrio natural entre a vida, o ser humano e o meio ambiente. A Emiliana Organic Vineyards
& considerada a malor vinicola orginica do mundo, contando com mals de 900 hectares de vinhedos certificados em diversas dreas
do pais. Criam vinhos com cardter ¢ personalidade dnicos, com 3 maxima expressio do terroir. Todo o trabalho & marcado por
clevados padries de producdo que e refletem em feu extenso portfdlio de vinhos

$148,0
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PINOT NOIR

COYAM

ASSEMBLAGE

SIGNOS

DE ORIGEN
2019

EMILIANA

BREANIE B VINETARES

R$185,00
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URUGUAI
BODEGA ARIANO HERMANOS

TACUABE TANNAT RESERVA
TACUABE TANNAT

Composicao: Ta
Tempo de Guarda: \

Em‘; Rubi inten
brilhante

Temperat
Harmonizacao: |
gordu

EAN: 77




ViAGEM

AT [ URUGUA

BODEGA CERRO CHAPEU

YSERN RESERVA TANNAT

Cerro Chapeu - Uruguai

Y 90 Pontos Descorchados

A linha Ysern é uma homenagem a Margarita Ysemn, que se
casou com Jaime Carrau, em 1680. Descendente de uma
familia de viticultores, ela foi uma das principais influéncias
para que a familia Carrau (de tradi¢ao maritima) manifestasse
interesse pelo cultivo de vinhas e pela produgao de vinhos
premium.

*%  100% Tannat
Teor Alcodlico: 12,5%
Aglcar: 2,3 g/l
Acidez Total: 5,4 g/
PH: 3,5

Vinificagao: 12 dias de fermentagéo a 22-25°C em tanques
abertos com uma maceracao de 10 dias até ser prensado.

&= Envelhece 09 meses em bamis de carvalho francés
== ¢ americano.

NOTAS DO ENOLOGO
Qﬁ Cor vermelho rubi.

. Aroma de frutas vermelhas e especiarias, em especial
* pimenta verde.

‘u. Em boca é redondo, robusto, com taninos maduros e doces,
com final persistente.

Harmonizacao: Parrilla Uruguaia e Churrasco.

1 Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.




Y'(‘.ﬁ,‘,'g URUGUAI
BODEGA CARRAU

BODEGAS CARRAU
CEPAS NOBLES TANNAT

Las Violetas - Uruguai

A variedade Tannat, que melhor se adapta ao terroir do
Uruguai, € originaria da Franca onde foi "adotada” ha mais de
130 anos pelo pais, que possui grandes extensdes de terra
plantada com a variedade. Atualmente todos reconhecem a
uva Tannat como “uruguaia” por exceléncia.

¥ 100% Tannat
Teor Alcodlico: 13%
Aglicar: 1,13 g/l
Acidez Total: 4,15 g/
PH: 3,5

Vinificagdo: As uvas sao vinificadas com uma curta maceracéo
e & fermentado em tanques de ago inoxidavel a 23°C.

CEPAS MOBLES

EGAS C

NOTAS DO ENOLOGO

ﬁf Cor vermelho brilhante e intenso.

F No aromas se evidenciam os frutos vermelhos como
= cerejas e framboesas.

‘_ Em boca é seco e persistente, enchendo a boca com taninos
aveludados.

Harmaonizacao: Ideal para acompanhar todo tipo de cames
vermelhas, queijos e massas.

1 Temperatura de servigo 16°C a 18°C.
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TRES MARIAS
VINHO VERDE D.O.C.
@u&yﬂ

Temperatura
de servigo:

Teor Alcodlico:
Acidez:
pH

Endlogo:
Cor:

Aroma:

Harmonizagdo:

Vizela
Regido dos Vinhos Verdes

Arinto, Loureiro e Trajodura

9'Cal12'C

9,5%
0,15 g/l
32

HNuno Vieira Silva
Citrina

Fresco e elegante, notas tropicais e citricas

Revela frescura, um final de boca suawve,
agraddvel e persistente,

Acompanha preferencialmente pratos de peixe
grelhados, sushi, carnes brancas, mariscos,
pastas ou simplesmente como aperitivo.

PESO DE CAIXADE 6 UN: 7,2 kg
MEDIDAS (cm) 23 x 158x 32

PORTUGAL
CAVES DO CASALINHO

MONTE MAR ROSE
VINHO VERDE D.O.C.
{ﬂﬂ&?i

Vizela
Regido dos Vinhos Verdes

Touriga Macional, Vinhdo

Temperatura

de servigo: #Calo’c

Teor Alcodlico:  10%
Acidez: 0,26 9/1
pH 33
9.2a/1 A% A A AAT
lAAd= A b |
Ax A A *aai
Nune Vieira Silva dd ) AAS

Rubi Clara
Groselha, frutos vermelhos e compota

Revela frescura e equilibrio, com um final de boca
longo e apelativo.

Harmenizagdo: Acompanha idealmente aperitivos, mariscos,
queljos ou pastas.

PESO DE CAIXA DE 6 UN: 7.2 kg
MEDIDAS (cm) 23 x 15,8 x 32




2019

Origem:

4 He

Castas:

Temperatura
de servigo:

[o==]

i  Teor Alcodlico:
Acidez:
pH
Acglicares

¢ » O o
g

IR

Harmonizagdo:

ViAGEM
~VINHO

QUINTA
DE ALCUBE

PORTUGAL

QUINTA DE ALCUBE

Peninsula de Setibal

Casteldo e Trincadeira

16°Ca 17°C

14%
4,779/l
3,67
0,7 gr/l

Jaime Quendera

Rubi

Frutas vermelhas.

Macio ¢ aveludade, encorpado mas muito elegante,
com final longo.

Picanha na brasa, frutos do mar gratinados, tdbua
de frios.

‘ PESO DA CAIXADE 6 UN: 9,9 Kg
MEDIDAS (ecm): 24 x 16,5 x 32

AAAAAAAAAA

A

AAAAAAAAAA

QUINTA
DE ALCUBE
RESERVA 2018

Origem: Peninsula de Setibal
Castas: Trincadeira e Syrah

e wcame

6= - S

Teor Alcodlico:  15%
Acidez: 5.2/
pH 3,65

? Endlogo: Jaime Quendera
4 Cor Rubi intense
o
.‘. Aroma: Frutas vermelhas e cacau. WESERYA 2008
(AENTA DE —
&  NaBoca: Macio e aveludado, encorpado e muito g L

L

elegante, com final longo.

Pratos de caga, carnes vermelhas e quetjos
de pasta mole,

Harmenizagdo:

S PESO DA CAIXA DE 6 UN: 9,9 Kg
MEDIDAS (cm): 24 x 16,5 x 32
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VIAGEM
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PORTUGAL

MONTE DOS PERDIGOES

LRy

GOIS

L )

MONTE DOS PERDIGOES

Origem: Alentejo
Reguengos de Monsaraz

Castas: Aragonez, Trincadeira e Alicante
Bouschet
SRR sgcaie

Teor Alcodlico:  14%

Acidez: 53gM

pH 3,86

Actcares 59/

Endlogo: Pedro Baptista

Cor: Granada

Aroma: Frutos negros e maduros de boa intensidade

Na Boca: Fino com boa estrutura ¢ maduro. Boa intensidade,

fluido e muito envolvente, no final de boca

Harmonizagdo: Acompanha de preferéncia com carnes grelhadas
eovelha.

PESO DE CAIXA DE 6 UN: 7.2 kg
MEDIDAS [em) 23 x 158 x 32

TAPADA
DO BARAO

MONTE DOS PERDIGOES

Alentejo
Reguengos de Monsaraz

Aragonez, Trincodeira e Alicante
Bouschet

Temperatura

de servigo: 16'Ca18°C

[Ce=1

Teor Alcodlico:
Acidez: 4,8 g/l
pH 3.9

Acucares

Endlogo: Pedro Baptista

Cor: Granada forte com reflexos violdceos

Aroma: Fruta vermelha madura e compota

Fino e sedoso. com frescura. Intenso com taninos
presentes e envolventes no final de boca.

E Harmonizagdo: Acompanha de preferéncia pratos de carnes vermelhas
grelhadas, ovelha e queijos bem curados.

‘ PESO DE CAIXADE 6 UN: 7.2 kg
MEDIDAS (cm) 23 x 15,8 x 32



VIAG
A PORTUGAL

MONTE DOS PERDIGOES

POLIPHONIA
RESERVA St s Pt
2016

POLIPHONIA
SIGNATURE

2015

Origem: Alentejo

Origem: Alentejo
Reguengos de Monsaraz

Reguengos de Monsaraz

@

Castas: Syrah, Aragonez e Alicante Bouschet Castas: Syrah e Petit Verdot
§ I swcawe deseviges | 16Cawe

Teor Alcodlice:  15%

e At W

i Teor Alcodlico:  14.5%

Acidez: 529/ Acidez: 52q/
pH 3,78 pH 3,66
Acucares 5a/ Aclcares
E Endlogo: Pedro Baptista Pedro Baptista
&> Cor Rubi Intenso Granada, opaco e concenirado
‘ Aroma: Frutos vermelhos bem maduros, eucalipto, especiarias Complexo ¢ sofisticado aroma floral, cassis ¢ compota
¢ delicado apontamentos da tosta da madeira.
4 NoBoca: Fresco, intéenso € muito elegante. Longo, com muita Taninos firmes e corpulento, envolvente e seguro.

Muito longo e profundo sempre em crescendo,

presenga e bastante equilibrado, no final de prova.
no final de boca

ﬁ Harmoniza¢do: Acompanha de preferéncia pratos bem condimentados

Harmonizago:
como caga e assados no forno de lenha.

Assados com sabor intenso como costela e javali,
carnes ensopadas, embutidos e queijos maturados.

‘ PESO DE CAIXA DE 6 UN: 7.2 kg

‘ PESO DA CAIXADE 6 UN: 9,9 Kg
MEDIDAS (cm) 23 x 158 x 32

MEDIDAS (cm): 24 x 16,5 x 32

AAAAAAAAAA
AMAAAAMAAAAA

A




YIAGE W PORTUGAL

MONTE DOS PERDIGOES

VALE DO RICO HOMEM 500 coean

CASALINHO WINES

MONTE DOS PERDIGO

CASALINHO 1944

ALVARINHO BRANCO
Origem: Alentejo !
Repuengos de Monsaraz
Denominagio: Vinho Regional Alentejano Tinto | Motas de Prova
Castas: Trincadeira ¢ Aragonez | Vinho Branco ehborado exchsivamente com wvas da casta Abarnho. Apresenta um aspecto
i ) i Nazidai X I limpo, cor citring e ons palha. Aroma incensa, frucedo oropical, algum foral, mineralidade e forte
Fermentou separadamente em cubas de inox a I presenca da casta. Muito frutado ¢ fresco na boca, boa complexidade ¢ envolvénia, resulainte da
temperatura controlada autslise das leveduras durante o processo de battonage pos fermentativo de 6 meses em cubas de
inen.
Temperatura de servigo: 16°C a 18°C | White exchisivel i i ol i e with
Teor Alcodlico 13.5% ' ) mout ey o structure resg | ¢ cutobiys during & post fermentat
Acidez 4.6 gr/fl batt ; aad s
Acticares < 5 gr/fl farbe ol Mit intenshe fruchtisam Amma ¢ + or @ troiische Friichie eradnzt
Contém sulfitos [T N, Mk " L MR P ¥ chEes

Endlogo: Jorge Rosa Santos

Vinificagdo
Cor: granada com reflexos violaceos {

Ligeira maceracio pre fermenmativa, seguida de fermentacio do mosto Bgrima duranee cerca de |5

Aroma: fruta preta madura e compota =
dias em cubas de incx a temperatura controladaé meses de battonage apos fermentacio alcoolica

Na boca: Envolvente com boa concentragio,
tanines macios e aveludados. Redondo facil e
sedutor, no final de boca,

EAN: 5604098013000
PESO DA GARRAFA: 1,17kg

ITFL4: 15604098013007
PESO DE CAIXA DE 6 UN: 7,2kg Alcon]
MEDIDAS (cm): 23 x 158 x 32 I 12%

PALETE: 100 caixas Sugt‘ﬁm de Consumo | 100% Abarinho

¥ - Actcar Residual
FIADA: 25 caixas Food Sug . o;'“_—q“ esidua
MEDIDAS (m): 0,80 x 1,20 x 1,43 I Solo ! gt

Consumir com o que The Granitico M )

apetecer. Acidez Todal
A Endlogo a8l
Nuno Vieira Silva . ~
Sobrepressio

0 bar




VIAG
oviNIG PORTUGAL

MONTE DOS PERDIGOES

DUAS DANCAS

MONTE DOS PERDIGOES

Alentejo
Reguengos de Monsaraz

Aragonez, Syrah e Touriga Nacional

Temperatura

de servico: 16'Ca 18°C

Teor Alcodlico:
Acidez:
pH

Pedro Baptista
Granada forte com reflexos vioclaceos

Frutos do bosque maduros e geleia. EU&SG&N[J]S

Textura com taninos finos. Aveludado com
boa complexidade, no final de boca.

Harmonizagdo: Acompanha de prefe com queijes curados,
embutidos e carne:

PESO DE CAIXADE 6 UN: 7.2 kg
MEDIDAS (cm) 23 x 15,8 x 32




VIAG'EDI
L% VINHO PORTUGAL
DOURO

PORTO . PORTO VALDOURO

Vinho: PORTO L PORTO VALDOURO
VALDOURO TAWNY

VALDOUROQ. RUBY

o: Tinto Fortificado e Srodutor: Valdouro - LGCF Tinto Fortificado % Produtor: Valdours - LGCF

Portugal

s Portugal

rda; 10 anos

10 anos =y Regido: Porto

s: Castas tradicionais da regido

s Castas radicionass da regido

PORrTO PO RTO

1a"ﬂ.Ll)(HJ RO VALDOURO.

RICAD DO VINHO: Elsborad com as medhores Castas poruguesas culthvadas no Ao RUBY

CAD DO VINHO: Elabarads cor vadas no Ao

TAW L &5 MENONes Castas POMUQLESES ¢
B L = h, " = . " o

Douro, na drea dernarcads para Porto. Este vinho revela 3 sua evolugdo com nolas de figos secos 1’ {}1{1 Dowo, drea demarcads para Porfo. Este wvinho & mufo elegante, super aromdiico 8 com wm

jpatadar maravihoso. Excelente para brindlar @ comemorar.

e tdmaras, aldm de muta especians. Fantdstico para desfrufar de momenios alegres @ com um

bom chocolale amargo.

Rubi com reflexo Ambar Rubsi com reflesd parpura ENCOnpado

Encorpado

&m compota ¢ um toque de flor roxa

s pretas em calda, especiarias picanies, bauniha ¢ cacay

Mo

Macio, classico e elegante Macio, jovern & glegante

Z ORGANICO: Nio BIODINAMICO: Mio ORGANICO: Mio BIODINAMICO: Mic
Colheita: Manual Fermentagio: Cubas de ag0 ingx Amadurecimento: Estagia G t Fermentacio: Cubas de ago inox Em innés
durante T ancs em barricas de
canvalho francés
HARMOMNIZACAD PRODUTOR HARMOM AD
Torta de frutas secas, chocolate amargs além de mix de nozes & Fundada em 1 por Theodor Wiese @ Dankent Krohn, dos jovens Qi digestive & acompanha bem sobremesas com fnulas secas
amindoas NOMUBGUESES qu CRam profundaments o vinho do Pomo, No (prncipaimenie panefions) @ chocolate.

NICIo EXpOrtavam para Escandingva & Alemanha, mas em pouco
tempo conquistaram muitos outres paises com sews vinhos de alta
qualdade. Desde 1933 a empresa esta aos cuidados da familia
EMBED ATIIES NE 3. 9 o Falcdo Camneiro @ & uma das poucas gue estdo am mios

TOMPD CONQUISTIAIM TLOS: QUAIDS m,_‘_,,_‘, COM Seus vinhos de
gualidade. Desde 3 a empresa esti aos cukdados da famil
Falc Carneiro & & uma das poucas que @5t em mios

a3




ViAGEM

FViNIO ITALIA

VINICOLA MININI

INDOMITO AGLIANICO DEL

MININI MONTEPULCIANO BENEVENTANO IGT

Abruzzo - Italia

A Montepulciano é uma uva de colheita tardia com grande
presenca de fruta, coloracao profunda e baixa acidez. Temum
lado frutado mais potente, o que deixa o vinho mais
equilibrado. Os taninos sao, em suamaioria, finos e doces.
Além dos excelentes vinhos varietais que elabora,

a Montepulciano da origem a bons vinhos de corte,
especialmente quando é combinada as uvas Sangiovese
e Syrah.

", Montepulciano e Sangiovese

Teor Alcodlico: 12,91%
Acicar: 2,1 g

Acidez Total: 78 meg/
PH: 3,41

NOTAS DO ENOLOGO

Qf Cor vermelho rubi com reflexos laranjas.

f. Aroma intenso e agradavel.

ﬁ—-- Na boca apresenta-se cheio, redondo e ligeiramente ténico.

Harmonizagao: Ideal com cames assadas e queijos maduros.

Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.

! Decantar o vinho 1 horas antes de servir.

4

{(ITO

AGLIANICO

EL BENEVENTANO
=

Campania - Italia

A casta Aglianico é a uva nativa mais antiga da Italia,
considerada a mais importante para tintos da Campania.
Antigamente era muito utilizada na produgao de vinhos pelos
nobres e devido a isto recebe bastante reconhecimento,
sendo considerada umas das trés melhores uvas ao lado da
Nebbiolo e Sangiovese.

E uma uva que demanda bastante sol para ficar madura e seu
ciclo vegetativo é bastantelongo.

'?‘;; 100% Aglianico
Teor Alcodlico: 12,77%
Actcar: 7,0 g1

Acidez Total: 78 meg)/l
PH: 3,44

NOTAS DO ENOLOGO

‘f Cor vermelho rubi com reflexos violeta.

ﬁ_ Aroma intenso e frutado.

t,_. Em boca apresenta seco, harmonioso, bem equilibrado,
com notas picantes.

Harmonizagéo: Pratos condimentados e queijos temperados.

Temperatura de servigo entre 16°C a 18°C.
Decantar o vinho 1 horas antes de servir.




VIAGEM
e VINHO

ITALIA

VINICOLA MININI

MININI PINOT GRIGIO

INOT GRIGIC

Verona - Itilia

A Pinot Grigio possui um tom cinza devido auma mutagao

genética natural da Pinot MNoir, sendo considerada uma
parente direta desta uva juntamente com a Pinot Blanc.
Requer atengao especial no seu cultivo, preferindo climas
muito frios @ solos compativeis.
Com base em técnicas de vinificagao utilizadas, o vinho
desta uva pode sofrer variagoes de cor: ao utilizar a
fermentacgao longe das peles, se obtém um vinho com tons
mais claro e limpide e ocorrendo em contato com as peles,
apresenta uma cor cobre.

"'3 Pinot Grigio

Teor Alcodlico: 12,37%
Agucar: 3,1 g1

Acidez Total: 75,3 meg/
PH: 3,28

NOTAS DO ENOLOGO

&# Cor amarelo palha com reflexos verdes.

F.. Aroma delicado e frutado.

@ Naboca é fresco e duradouro.

Harmonizagdo: Excelente com peixes e pratos leves.
Pode ser servido como aperitivo.

1 Temperatura de servigo entre 8°C a 10°C.




VIAGE ITALIA
VINICOLA NADARIA

i VIiNHO

NADARIA

NADARIA v~ genorier

NADARIA

NADARIA Vinhe:  NERO D’ AVOLA DOC

o comuto | —oosszaon | o
s comen | —cosoums | a0 |

o: Anga Centro Ocidentad -

Sicika do Guarda: 0T ancs Feglio: Area Centro Ocidental -

Sicilia

Mot

Nero D'Avola Argnoso e vlclnico

SCRICAD DD VINHO: O nome Nadarfa significa um Hulo honordnio que fod usado na

0 O nome Nadaria significa um tifulo honordnio que foi usado na
Sicifa para indicar & pessca responsével palo controde de qualidade dos vinhos na vinicola. O
Nero D'svola da linha foi elaborado com uma das castas mais famosas da encantadors iha
da Sicika. Nasce um vinho sedidor em anomas ¢ sabor. ideal para acompanhar prafos a base

Sicilfa para indicar 8 pessos responsivel pelo condrole de qualidade dos winhos na vinicola. O
vinho Merol, elsborado com uvas cullivedas em solos arenosos @ wuiclnicos que sdo
AMSMYSCas COm uma olima iNCitdncia Soler & COM 0F VeNnfos que Sopram do mar. Com Seu
estilo jovem & modemo, & ideal pars momenlos pare relaxar & scompanhar uma Glima
refeicdo

@ came vermalha & Masias 80 Mol varmallio & momenios alsgantas, como &£ vinho.

Fubi inlensa com reflexos violaceos
Fubi intensa com refiexos plrpura

Frulas preias maduras, nota fioral @ um togue mineral
Frutas vermethas ¢ prelas madurs coOmo Congia ¢ ameixa, notas
de especianas @ um logue mineral

De miédio corpo, com taninos macios e aveludados. Relro gosio

parsistente Taninos macios & aveludados inlegrados com um excelents
frescor
E ORGANICO: Mo BIODINAMICO: Mo
BIODINAMICO: Nio
n: Manial Em cubas de Amadurecimento: Estagia L
a0 inoxiddvel durante 5 meses em tangues R M i il e
die aco inox o engarrata ago inguidined durante 5 meses om tangues
o ago inox & am garrafa
HAR DUTLC
HARMONI
Lasanha recheada com presunto @ quefio a0 molho vermelho, A Bnha Madaria apfesenta vinhos mullo Bcessivels. ficeis de : .
Conchigione recheado de 4 quedios ao molho vermetho, paleta A linha Madaria apresenta vinhos muito acessiveis, féceis ce
came recheada assada ao forno @ guedo Gouda. beber & com um excelente valor. Os vinhedos selecionados por

de cordeird assado o queijo Canasira beber @ com um excelente valor. Os vinhedos selecionados por
Francesco Cusumano estio localizades principaiments nas
colinas da regido de Camporeale, na regido cenfro-gesie ca

Francesco Cusumano estdo localizades principalmente nas
colinas da regido de Campongale. na negido cenlro-oesie ca
Sicika, o coracho da vinicullura da ilha




YIAGE W ALEMANHA

VINICOLA ANSELMANN

ANSELMANN RIESLING TROCKEN

Pfalz - Alemanha

Riesling & uma casta de uva branca da familia da Vitis
vinifera, originaria da regido da Alsacia, Franca, Alemanha
e Austria. Produz vinhos de alta qualidade.
Variedade de elevada acidez e personalidade marcante,
a Riesling Renana, como ¢ conhecida, apresenta melhor
desempenho quando ndo tratada em barris de carvalho.
Seus vinhos apresentam potencial de envelhecimento
delongo prazo, fator que Ihe garante uma vivida acidez
e aroma frutado. Além disso, a variedade da uva Riesling
apresenta grande adaptabilidade a climas quentes ou frios.

"% 100% Riesling

Teor Alcodlico: 13,49%

Agiicar: 8,5 g/l

Acidez Total: 8,4 g/l

PH: 3,14

Vinificacao: Apos desengace e suave prensagem, ocorre

a pré-clarificagdo em tanques de ago inoxidavel a 8°C por cerca
de um dia. Em seguida, a fermentagdo alcodlica ocorre a 12-16°C
em um tanque de aco inoxidavel temperatura controlada.

g Envelhece 5 meses em tanques de ago inoxiddvel.

NOTAS DO ENOLOGO
& # Coramarela dourada.

, Aroma frutado de macas crocantes, toranja, péssego
= & damasco.

Srweslesi 7

‘. Encorpado com uma agradavel refrescancia e com sabor
amargo.

Ao

Harmonizagao: Came branca, aves, peixe e frutos do mar.

_ 1 Temperatura de servigo entre 8°C & 10°C




VlAGinI
SViNINO FRANGA
VINOVALIE

Céd.: 06030168 750ml
EAN: 3280111580005 DUN: 3280111580012

ROSE PISCINE
STRIPES

Uvas: Negrette 100%

Regiao: Sud-Ouest

Elaboragao: Tanques de ago inox
Alcool: 11%

Temp. de servigo: 6°C a 8°C
Volume: 750ml




VIAGE
s .'.vmrllg FRANGA
FRANCOIS MONTAND

Lier ESPUMANTE FRANCOIS MONTAND
FRANCOIS MONTAND /17 ICE BRANCO

ST ODE TRATIT BN KL

Vinho: ESPUMANTE FRANCOIS MONTAND
Fnucmq MONTAND " DEMI SEC

METHEDE TRADETIOSNNILLE

LGCF LGCF

r: Frangors Montand Espurnanie r: Frangos Montand

Vs s WA N

s: Blend de castas brancas r: Rochoso e calcino

Colormibard, Ugny Blanc e < Terrolr: Rochoso e calcino
Chardons

Lim excalante espumante saborads com & Mélods radiciona’ O: L

ST SSDUMANe Haboradn coNT O MGooD Iradici

Suas s nascem

[eprme Wl LViS  TERSOOT nurn ferroer B

lewroir FenNdo parn esse " =eTe

Charmpagne].

D PRSI DN e85

Fuasgops Moxtise
ICE

e, com aroma de it

L5PUMINTe oSk LUNS CORYACI0 Amanelo

SEOLITY ropicas 8 )

e uma coloracio amarsio pala. com aroma o Iruias. com paladar leve & inlen:

o valal

Peaniage. Kaa DavE COMmemOrar 10008 OF MOMEHDs Periage. Ioeal pE CORCET B CTaNAIage am pratcd nd SaboraCas o8 Nks, COMO LTDET,

scig-o com 3 pedras de gelo. P ke conm glarnowir!

Amarelo palha com perlage intensa :ORPO  Leve Amarelo com refiexos palha e perlage persistenie

Frutas brancas maduras, Sores @ notas de tosta e— AND Frutas tropecas maduras

Leve . meio seco ¢ urn dlima cremant TANING - Baixo remant TANIN . Batxo

o ORGANICO: Nbo BICDINAMICO: Mia

il

G chie 360 Wi et
(Chg
fermentacio em garrala

a: Mariual

mpenaise) & sequnda

HARMOM CAD

o o mistodo Champenoise, também SCico £
M S0 0 Pt OUro Dana a producao o espur
00 M rabahasa, Mad onoe 3 qualidate Hdc
oo Tradicional ., @ adicionando 1

etodo
rs. Lima
il obticka valke o

Duranie séculos o método Champenoise, lambém conhecido como método

Tracicional, lem sio o padrio ours para a produgao de espumantes. Uma

COMm maionese agnodoce producs rabahosa, mas onde a quakdade adicona obbxda vale
oesforgo. Afravis do Método Tradicional . & adicionando no espumanis

& complexidade. Os Espumanies Frangois Montand sio rabahados com o FiqUeza & compieddace. O Espuma i 850 trabalanos

meimo cusdado @ precisdo, resullanda no vinho espumants keve, texturizado COrm o Mo EEpUTANTD M

& COmphan ge teturzada & ©

R$104,9 R$99,90

Canapés, salada de fohas verdes com macd e quelo camembert Torta de abacan, saladas de folhas verdes. com manga e canapéd

107 [/ S SO D0 s, o

CLBCA0 ¢




VIAGEM
S=ViNHO FRANGA
FRANCOIS MONTAND

Wit vinho: ESPUMANTE FRANCOIS MONTAND
FRANCOIS MONTAND Rosé

MITHODE TEADITIOMMILLE

oo | e

ESPUMANTE FRANCOIS MONTAND

h M J v Vinho:
FRANCOIS MONTAND nno. BRUT

S THODE TRADITIONSTLLE

Espumanis Produtor. Frangois Montand - LGCF

Espumante Frangois Montand

12% P Franca

HJura

Rochoso e calca

“olombard, Ligny Blanc & Rochosa e calcdrio

SC DO Um ecelente espumanie elaborade com o méfods radicional
{semedtanie o do Champagne). Suas (vas nascem num lemoir f co, frazendo para es

Lim excalenie espumanie slaborade com o méfodo radconal

SEOUTIANE LT Colracio rost com aroma o

§ FRICHs, ke @ 08 inenia peviage

. Suds i I T T

para comemarar lodos os momenios da wdaal

L CORVACED Amaral) palfs, B3 & FNeNsE Piage. 0o

[Para COMSMOrar o5 grandes momenios da vida!

Rosé com reflexos censfa e perlage intensa CORPL Leve

Armaredo

& COM poriage nensa

A Frutas vermedhas frescas e not

Frutas brane, SOFas, Monst & ROLES o b

Leve , mesd 5600 & COM um Ghme Crémant TANIN = Baixo
Leve com um atima cremant
E S0 ORGANICO: Nio BIODINAMICO: Mo
eita: Manual Fermentagio: Cubas de ago inox | Tradicicnal
(Champenaese) ¢ sequnda ta: Manual rmentacho: Cubas o a0 Método: Tradcional
B0 i Qarrata Iman MpEnosT) & segunda

fermentacio em garrala

Duranie séculos o método Champenoise, também conhecido como

mirtods Tradcional, tem Sido 0 padrilo ouro pafa @ produco de

espurnanies. Uma producdo muito mais irabalhosa, mas onde a qualidade

adicional obiida vale o esforgo. Alravés do Método Tradicional , é

adicionando no espumante fiqueza e complexidade. Os Espumantes

E SERVICO: 87 - 10° Frangois Montand sio trabalhados com o méximo cuidado e preciséo
resultando no vinho espumants ke, lexdurizado @ complexo

R$109,9

Canapis, salada de folhas verdes 3o molho rosé e frutos do mar Durante séculos o método Champencese, também conhackdo como método

prOCUCAo Mo ¢
0 gsforco, A ¢ é1odo Tradcsonal | ¢ adickanandd nd espumanie
riqueza @ complexidade. Os Espumantes Frangois Montand s3o trabathados
COM 0 Aot CURiaco @ Pricisho, resultandd no vinho espumants kv
Meurzads & complens.




ViIAGEM
~~VINHO

AFRICA DO SUL
BABYLON'S PEAK

BABYLON'S PEAK, F
BUSY BEE WHITE BLEND

TiPO
Branco

PRODUTOR
Babylon's Peak

CLASSIFICAGAD
Seco

TEMPERATURA
DE SERVICO
TCaldPC

pals REGIAD
Africa do Sul Swartland

UWA
Roussane,
Chenin Blanc

TECR
ALCOOLICO
13%

POTENCIAL
DE GUARDA
Janos

BABYLON'S PEAK, V-
BUSY BEE PINOTAGE 2020

PRODUTOR
Babylon's Peak

CLASSIFICAGRD
Seco

TEMPERATURA
DE SERVICOD
15°C 2 180

Pals
Afica oo Sul

uia
Pinotage

VOLUME

TH0mL

POTENCIAL
DE GUARDA
3anos

REGLAD
Cwartland

EMVELHECIMENTO
8 mases om barmcas
de carvalho francds

SOBRE O VINHO:

Composto por 95% Chenin Blanc e 5% Roussanne, este & um vinho adordvel.

O vinhos “Busy Bee” fazemn referéncia a abelha, este importante inseto para a preservagdo da natureza. Por meie da poliniza-
G0, a5 abelhas atraem insetos impoartantes que defendem os vinhedos de predadones @ pragas. Além disso, a polinizagio ajuda

na renovaclo do nitreginio ne ar, revigorando o maio ambiente como um toda,

isual: Possul coloragio amarele-palha e perlage fina e resistente.

Olfate: Mo nariz, apresenta notas de acdcia, ameixas e magd. Também had um bricche muito evidente!

Paladar: Destaca-se pelo sabor e frescor, enriquecidos pelas bolhas. Notas de magi-verde e lima. Final longo, frutado e floral.
Harmonizagio: Deguste-o como aperitivo, ou acompanhado de queijos fresces [burrata, mozarela de biafala, queijo de cabra),

ou queijos moles [brie, cameambert), ou pratos leves, como vegetais, peines, aves ¢ carne de porco,

BABYLON'S PEAK:

Fundada em 1912 pela farnilia Basson, » Babylon's Peak estd localizada nas encostas das montanhas Paardeberg, entre Malmes-
bury ¢ Paarl, na Provincia do Cabo Ocidental, Algumas das vinhas cultivadas nas maiores altitudes da regidio de Swartland estdo
nas redondezas, a cerca de 700 metros acima do nivel do mar. Tante que © nome da vinicola deriva de um pico muito alte conhe-
cido pela populagio local cormo Babylonstoren (Torre da Babildnia),

Caracterizada por um solo & base de granito, que contribui para o tefroir Unico, a rea agricola da empresa é ideal para varieda-
des Rhane. As videiras, comn idade igual ou superior a 30 anos, produzem frutos utilizados na elaboracio de vinhos de alta
qualidade, entre eles, Chenin Blanc, Viognier, Roussanne, Shiraz, Mourvédre, Grenache, Carignan e Finotage.

Com 350 hectares plantados, a vinicola colhe cerca de 2.500 toneladas de uva por and, Desse total, 400 tonaladas 5o transfor
madas em vinhos da marca, com uma taxa de producio de 70% tinto @ 30% branco,

R$79,90

SOBRE O VINHO:

O vinhos "Busy Bee” fazern referéncia & abelha, este importante inseto para o presenasio do natureza Atravds da polinizagho.
s albathas alraem insetos impoartantes que defendem os vinhedos de predadones & pragas. AMm disss, & polinizagdo ajuda na
Fenavacho Bo nitfogEnid Mo 6, AARorands O - af TilsEALE SO0 Uin Loda,

Este é um PInotage muito inleressanie, pois Uraz complexidade @ rigueza, 30 s Temps am que olerece leveza @ macier.

Wisual Phrpura de intensedade mada

Oifates Aromas de frutas vermaihas, como framboesa @ amai=a, & um love toque de fumaga

Paladar: Mo paladar, so revela frutado ¢ macio, com um toque de pimenta @ um leve sabor do cafié no final. Taninos do bntensi
dade média o acider moderada,

Harmonizagho (}.IC‘iJ'.‘!". duras |G‘.mm.1_ﬁ-ruy\"rr: ives, cames vermelhas, carnes dé caca, risoto an "nnlhn!"unghl,cul."\.ll-.1|'1r|-.1

na, E que tal com urm bobatie sul-africanc?

BABYLOMNS PEAK

Fundada em 198 pela familia Bosson, a Babylon's Peak estd localizada nas encostas das moentanhas Passdeberg, ontre Malmaes
bury o Paad, na Provincia do Cabo Ocldental Algumas das vinhas cultivadas nas malores altitudes da regldo de Seartland estho
Nas redondeZas, & carca de TOD metras acima oo nivel do mar, Tanto que o nome da vinkccla doriva de um pco muito afte conhe
cido pala populacio local como Babyionsioren (Torre da Babildnka)

Caracterizada por um soko & base de granito, que contribui para o termair (nico, 8 rea agricola da emipresa ¢ ideal para vareds
des Ehing, As videiras. com idade igual ou superior a 30 anos, produzen frutos utilizados na elaboracho de vinhod de alta
qualidade. entre ¢hes, Chenin Blane, Viagnier, Roussanne, Shiraz, Mourvddne, Crenache, Carignan ¢ Pinctage.

Cooan 350 hoctares plantadod, & vinicola ol Cercd oo 2.500 tonelad il df uwd por and, Deste total, 400 toneladas S50 randfor-

radas em vinhos da marcs, oo urnd taxs de pooducho die T0W Lo & 309 brancs

R$79,90




VIAGEM
SViNINO BRASIL

CATEGORIA: Bebida Alcoohica Mista
APRESENTACOES: Garrafa 750ml - Cais

INGREDIENTES Tequila

GRADUACAO ALCOOLICA: 17%

AROMA: Intenso aroma de maracuja e levemente veget:
PALADAR: Adocicado, boa acidez, text
TEMPERATURA IDEAL COM GELO:3°C at
TEMPERATURA IDEAL EM DOSE:-5°Ca-3°C
VALIDADE: 18 mese

’ APOS ABERTO: Manter refrigerado e c
REGISTRO MAPA:
REGISTRO CRT*: PCT3147




Quer mais informacgdes sobre os vinhos,
click neste link e fale comigo

Affonso

https://abre.ai/cGiB

Ou ligue 11 99689-2361

Satide VlAGill

s VINHO




